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Dear customer,
thank you for buying a PHILCO brand product. So that your appliance serves you well, please read all the
instructions in this user's manual.
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PART 1: IMPORTANT SAFEGUARD MEASURES AND
SUGGESTIONS

Warning

m Do not soak the power cord, plug or the whole
machine in water or clean it under the faucet to
avoid damage or danger.

m Avoid any liquid entering the equipment to
prevent electrical shock or short circuit.

m Do not cover the electrical cooling fan and socket
during work.

m The appliance will become hot during the
operation. Be careful not to contact the inner wall
of the furnace chamber and the door to avoid the
risk of scald.

m Do not pour the oil into the inner cavity, as it can
cause a fire hazard.

m Make sure that your output voltage coincides
with the voltage specified on the electrical rating.

m Make sure that the power supply you provide can
carry no less than 10A.

m Before use, please check the electrical power cord
and accessories for any damage.

m Children should be supervised to ensure that they
do not play with the appliance and keep it where
inaccessible to the child.
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m Do not hang the power cord on the edge of a
sharp table or counter or to contact hot surfaces.

m Do not plug in or operate the control panel.

m During operation, do not let the door of the
device open for a long time to keep the heat in
the device and save energy.

m Pizza furnace and pizza stone maintain heat for a
long time after use, and do not try to move hot
stone with the machine without fully cooling.

m Do not place this appliance on or near the
tablecloth, curtains, wallpaper or other flammable
materials to avoid burning.

m Connecting to the external power cord is not
allowed.

m Do not put cardboard, plastic, paper or other
flammable materials into the bakery.

m Devices should be placed on a horizontal or stable
desktop when used. Do not place on plastic, board
or any other unheated, easily worn surface.

m Do not place appliances on the wall or other
appliances, which need to be kept approximately
10 cm. Do not place anything on the top of the
device.

m Do not use this product unattended.
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m Excess flour and burnt food on the stone can
ignite at high temperatures. If this happens, keep
the door closed and the flames will extinguish
themselves. If flames are not extinguished within
15 seconds, unplug the unit.

m When choosing a spot to use your oven, make
sure there is room for adequate ventilation on all
sides.

m After use, turn off the power button, and then
unplug the plug from the socket to avoid pulling
the power cord directly.

mIf the power cord or electrical component is
damaged, it must be replaced or repaired by
the manufacturer, maintenance department or
qualified professional to avoid danger.

m The device cannot be operated by an external
timer or a separate remote control system.

m In the process of baking, the accessible parts will
become very hot, and children should stay away.
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m Children over 8 years of age and persons with
physical, sensory or intellectual defects or little
experience and knowledge may use the appliance
if they have received supervision or guidance on
the safe use of the appliance and are aware of its
hazards. Children are not allowed to play with the
utensils. Cleaning and user maintenance should
not be performed by children unless they are
older than 8 years and supervised.
m Take care of the children and make sure the
appliances are out of their reach.
m This appliance is suitable for domestic and similar
purposes such as:
Staff kitchen used in shops, offices and other
working environments

- farm

- Inns, motels and other residential environments

- Accommodation plus (next day) breakfast
environment.
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Attention

m Pizza stone is never be in water, it will damage the
stone.

m Do not wash the pizza stone with detergent,
which can penetrate the pores of the stone and
transfer to food.

m Do not clean the pizza stones with pointed objects
or high-pressure cleaners, otherwise there will be
scratches and food debris will seep into them.

m Do not use disinfectant to treat the pizza stone.
Due to the high temperature in the furnace, it is
not necessary to disinfect the stone.

m The device can only be used to make pizza and
similar flat baked goods.

m Do not put a large food into the baking, there is a
fire hazard.

m Before not using or cleaning, remove the electrical
plug from the socket and let it cool first and then
clean.

m Do not use any accessories provided other than
this machine.

Copyright © 2024, Fast CR, a. s. 7 Revision 07/2024



m This appliance is suitable for home use, and is not
used outdoors.

m Unplug when not using electrical appliances.

m The manufacturer does not bear all the problems
caused by the incorrect use of the guest.

m When first using it, you may smell a slight smell
and smoke. Don't be nervous. This is due to the
production residue, which is completely normal
and will slowly disappear after use.

m Donotunplugtheelectricalapplianceimmediately
after cooking to avoid electrical damage caused
by rising residual temperature inside the electrical
appliance.

m Aftercooking,themachinecooling,shouldremove
the power plug, clean the furnace cavity, clean
the pizza stone, and then putitin a ventilated, dry
and no corrosive gas environment.

m Do not use a coarse detergent or clean the
appliance glass door with a sharp metal scraper. If

the surface of the glass is scratched, the glass can
break.
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PART 2: PRODUCT STRUCTURE DIAGRAM

PRODUCT COMPONENTS:

@

1. Housing 5. Door handle
2. Door seal ring 6. Pizza shovel
3. Pizza Stone 7. Pizza cutter
4. Door components 8. Cheese/Pizza spatula
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Preheat indicator light

7. Increase time or temperature

Countdown time

8. Reduce time or temperature

Time adjustment

9. Function selection button

Temperature adjustment

10. Pizza style preset menu

Upper tube temperature display

11. Power switch

OV | W=

Lower tube temperature display

12. Start /Timer control
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PART 3: PRODUCT INSTRUCTIONS FOR USE

BEFORE THE FIRST USE

1.
2.

3.

Carefully remove all packaging materials and choose to place this product in a flat place.
Read and remove any sticker from the device, but the nameplate label shall remain on the
device.

Wipe the oven and inside and stone with a wet cloth and let them dry or dry.

Put the pizza stone in the oven, manually set the upper and lower temperature at 450 °C, press
the start button, and run the empty load for 15 minutes to burn the substances produced by
the manufacture.

In the first use, you may smell a slight smell and lampblack, and do not be nervous by the
production residue produced during combustion. This is completely normal and will slowly
disappear after no-load operation.

Place the machine on a stable, horizontal surface. Leave at least 10 cm on the back and sides,>
30 cm on the top, and take care to stay away from combustible materials such as curtains and
wall cloth.

PRODUCT OPERATING INSTRUCTIONS

1.

Plug in the pizza machine and make sure the pizza stone is in the oven.
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2. After turning on the power supply, Click on the “(o) key , that is, enter the standby state. If
there is no operation within 10 minutes, it will jump to shut down.

3. Turn on the power button, press the“’ key, one of the five pizza preset values, or you can
manually set it to adjust the up and down temperature.

4. Temperature setting: press the first TEJlMP key, the temperature on the digital screen flashes,
press the second time, the digital screen temperature flashes, the temperature flashes, press
the “+" or “=" key to adjust the temperature to 10 °C step, the adjustment range is 80 °C - 450
°C.

5. Timing setting: press ", key, digital screen digital flashing, when the time flashes, press“+" or
=" key to adjust the timing time, the adjustment range is T minute - 30 minutes.

6. After selecting the preset pizza, press the "= key, and the oven enters the preheating state.
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7. During the preheating process, the digital tube will be on, and the preheating indicator will be
on. When the temperature reaches the preset temperature, the preheating indicator will go
off, and the prompt sound will be issued to put the pizza in.

8. When the pizza machine is preheated, prepare the ingredients and then put them on the
pizza dough. The preheating time depends on the selected temperature and the current
temperature of the pizza machine, but in a range of 2 to 30 minutes.

9. When the set temperature is reached, the time digital screen will light up and sound a prompt,
put the pizza into the stove with a shovel, and then close the door.
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10. Press the ") button again, and the time countdown begins. After the time is completed, the

"

"beep’,"beep” and "beep” prompt tone will be issued, indicating that the baking is finished.

11. When the timer is over, the pizza will “beep’,"beep”and “beep”. Open the door, shovel the pizza
with a shovel, remove it from the cavity and close the door.

Note: The heating will not turn off when the timer is over.

12. If you want to make multiple pizzas, heat the pizza machine for about five minutes and return
to the preset temperature before baking the next one.(Prepare your next pizza while the pizza
machine is heated).

13. After baking the pizza, don't pull off the pizza machine. Instead, press the “(¢)'button to turn
down the machine. At this time, the cooling fan will continue to blow and cool, and after the
machine completely cool, finally dial the machine plug.

14. You can use the pizza cutter and pizza spatula to cut the pizza and take the pizza to the plate
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PIZZA MENU

1. Generally, thick-crust pies bake longer at lower temperatures, while thin-crust pies bake less
at higher temperatures.
2. Five default pizza menus allow you to quickly bake a delicious pizza (the default temperature
and time of the upper and lower tubes are shown in the table below).

Menu Default Default Adjustable Default time | Adjustable
upper tube | bottom tube | temperature Time range
temperature | temperature range
MANUAL 450 °C 450 °C 80 °C~450 °C Tmin 30s 1~30min
NEAPOLITAN 400 °C 400 °C 200 °C~450 °C 2mins 1~10min
THIN CRUST 270°C 330°C 80 °C~450 °C 6mins 1~10min
PAN PIZZA 220°C 340 °C 80 °C~450 °C 12mins 1~30min
NEW YORK 240 °C 270°C 80 °C~450 °C 8mins 1~20min
FROZEN 240 °C 200 °C 80 °C~450 °C 14mins 1~20min
Note: The timer cannot control the heat or power of the pizza stove. Its suggested time depends
on the dough, sauce and ingredients, and is just a reference. You should not be left unattended
when baking the pizza.
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PART 4: PIZZA-MAKING RECIPES

NEAPOLITAN pizza dough

Ingredients for 3 pizza cakes

Instructions for using the
mixing bowl

Bread maker instructions for
stirring

Ingredient:

- 300 ml of room-
temperature water

- 500 g No.00 flour (high
protein flour)

- 10gsalt

- 3gofactive dry yeast

- Ina mixing bowl, mix the
flour and salt.

- The active dried yeast was
dissolved in water at room
temperature and then
added to the flour mixture.

- Mix these materials
together until the dough
begins to form.

- Rub the dough for about
10 minutes until smooth
and elastic.

- Roll the dough into a ball
and place itin a bowl
coated with olive oil. Cover
with a wet cloth or plastic
wrap and ferment at room
temperature for 8-10
hours, or until it doubles its
volume.

- Gently knead the dough
into a 12-inch pizza crust.

- You can then add the
ingredients you want and
bake until the crust turns
golden brown and the
cheese bubbles.

- Add room temperature
water and active dry yeast
to the pan of the bread
maker and stand for 5
minutes.

- Add the flour and salt in
the pan.

- Select the Dough program
and start the toaster.

- Once the procedure is
complete, the dough is
removed from the pot,
kneaded into a ball, and
then placed in a bow!
coated with little olive oil,
covered with a wet cloth
or plastic film, left at room
temperature for 8-10 hours,
or until the size is doubled.

- Gently knead the dough
into a 12-inch pizza crust.

- Thenyou can add the
ingredients you want and
bake until the crust is
golden brown. The cheese
is bubbling.
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Thin, crisp pizza dough

Ingredients for 3 pizza cakes

Instructions for using the
mixing bowl

Bread maker instructions for
stirring

Ingredient:

- 180 ml of warm water

- 300 grams of medium-
gluten flour

- 69 olive oil

- 9gsugar

- 6gsalt

- 3gofactive dry yeast

- Ina mixing bowl, mix the
flour, sugar, and salt.

- Remove the yeast in warm
water and add to the flour
mixture with olive oil.

- Mix these materials
together until the dough
begins to take shape.

- Knead the surface gently
sprinkled with flour for
about 5 minutes until
smooth.

- Roll the dough into a ball
and place it in a bowl
coated with olive oil. Cover
with a wet cloth or plastic
wrap and let stand for 30
minutes.

- Roll the dough thin and
make a 12-inch pizza crust.

- You can then add the
ingredients you want and
bake until the crust turns
golden brown and the
cheese bubbles.

- Add warm water to the
mixer of the baker.

- Add the olive oil to the
pan.

- Addin the plain flour.

- Asmall hole was dug in
the middle of the dry raw
material, and sugar, salt,
and active dry yeast were
added

- Select the Dough program
and start the toaster.

- Once the procedure is
complete, remove the
dough from the pan and
roll it out into a very thin
12-inch pizza crust.

- You can then add the
ingredients you want and
bake until the crust turns
golden brown and the
cheese bubbles.
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Pan pizza dough

Ingredients for 2 pizza

Instructions for using the
mixing bowl

Bread maker instructions for
stirring

Ingredient:

- 240 ml of warm water

- 400 grams of medium-
gluten flour

- 30g olive ol

- 8gsugar

- 8gsalt

- 4gof active dry yeast

- Ina mixing bowl, mix the
flour, sugar, and salt.

- The active dry yeast was
dissolved in warm water
and allowed to stand for 5
min.

- Add the yeast and olive oil
to the flour mixture.

- Mix these materials
together until the dough
begins to form.

- Rub the dough for about
10 minutes until smooth
and elastic.

- Roll the dough into a ball
and place it in a bowl
coated with olive oil. Cover
with a wet cloth or plastic
wrap and ferment at room
temperature for 1-2 hours,
or until it doubles its
volume.

- Preheat the machine to a
220 °C. Gently flatten the
dough and then press it in
a 12-inch greased pan to
make a crust.

- You can then add the
ingredients you want and
bake until the crust turns
golden brown and the
cheese bubbles.

- Add warm water to the
mixer of the baker.

- Add the olive oil to the
pan.

- Addin the plain flour.

- Asmall hole was dug in
the middle of the dry raw
material, and sugar, salt,
and active dry yeast were
added

- Select the Dough program
and start the toaster.

- Once the procedure is
complete, remove the
dough from the pan,
gently flatten it and press it
into a 12-inch greased pan
to making the crust.

- Once the dough is formed
in the pan, cover and rest
for another 15-30 minutes.

- You can then add the
ingredients you want and
bake until the crust turns
golden brown and the
cheese bubbles.
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New York pizza dough

Ingredients for 3 pizza cakes

Instructions for using the
mixing bowl

Bread maker instructions for
stirring

Ingredient:

- 360 ml of water at room
temperature

- 480 grams of bread flour

- 2lgolive oil

- 12g sugar

- 12gsalt

- 69 of active dry yeast

- Ina mixing bowl, mix the
flour, sugar, and salt.

- The active dry yeast was
dissolved in warm water
and allowed to stand for 5
min.

- Add the yeast and olive oil
to the flour mixture.

- Mix these materials
together until the dough
begins to form.

- Rub the dough for about
10 minutes until smooth
and elastic.

- Roll the dough into a ball
and place it in a bowl
coated with olive oil. Cover
with a wet cloth or plastic
wrap and ferment at room
temperature for 1-2 hours,
or until it doubles its
volume.

- Spread the dough over a
lightly flour surface and roll
itinto a 12-inch circle.

- You can then add the
ingredients you want and
bake until the crust turns
golden brown and the
cheese bubbles.

- Add warm water to the
mixer of the baker.

- Add the olive oil to the
pan.

- Addin the plain flour.

- Asmall hole was dug in
the middle of the dry raw
material, and sugar, salt,
and active dry yeast were
added

- Select the Dough program
and start the toaster.

- Once the procedure is
complete, remove the
dough from the pan and
roll it into a 12-inch round
pizza crust.

- You can then add the
ingredients you want and
bake until the crust turns
golden brown and the
cheese bubbles.
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PART 5: CLEANING AND MAINTENANCE

| Note: Please unplug the plug before cleaning and cool it down.

1.

10.
1.

Cleaning your oven is mainly about cleaning the stones, because heating is the best way to
clean it, so it is basically a hands-on process.

After each pizza, gently brush the flour and debris from the stone with a long wire brush.
Wooden handles are less prone to heat and melt than plastic handles. Do not scrub the stones
with a brush.

After the oven runs a full cooling cycle, slide the stone out of the oven and gently brush off any
ashes or burnt debris. Turn the stone over and brush off below if needed.

Don't get wet or soak the stone in water, which will damage the stone.

Don't get wet or soak the stones in water, which will damage the stones. They can't be cleaned
in the dishwasher.

This stone cannot be cleaned in the dishwasher.

If necessary, brush or wipe off the dust or debris inside the oven after the oven is completely
cooled.

It is important to remove as much food residue as possible / food stuck to stones to reduce
smoking. If food is stuck to the stone so that the dough cannot touch it any more well, turn
the stone over and let the stuck food sit below, then put the stone back in the oven and bake
individually in a 450 °C oven for 30 minutes. This allows the stuck food to burn off the stone.
After the baking cycle ends, let the cooling cycle run adequately.

Store the stone in the oven between uses and remove it only when it is flipped or cleaned.
Over time, inside the stone and oven may change color, but discoloration does not affect
performance.
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PART 6: TROUBLESHOOTING

| Note: Please unplug the plug before cleaning and cool it down.

Problems

Reason

Handling method

Raw pizza stuck to the shovel.

There is not enough flour
at the bottom.

Pizza is spent too long on
the shovel.

The pizza is too heavy.

Make sure the dough is
covered with flour.

Pizza before the baking
cavity, less ingredients.
Don't let the pizza stay on
the shovel for more than
a minute or two, or it will
start to stick.

After placing the pizza on
the stone, pull the shovel
out with a quick, short
motion.

Large smoke in the baking
process.

Too much raw flour is put
on the stone.

When making pizza, the
flour is just enough to
prevent the dough from
sticking.

Wipe off the excess flour at
the bottom of the pizza.
Do not open the door

during the period.
The surface is too black. - The top temperature is too |- Reduce the upper
high. temperature.

Increase the temperature
below.

Not familiar.

Stone is not hot enough.

Put the pizza into the
furnace chamber, must
ensure that the preheating
is completed, the
countdown number to
light up.

Increase the baking time.
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Food on fire.

The food is over cooked.
Put the extra flour or baked
food on a stone.

If the food catches fire, do
not open the door, the
flame will extinguish itself.
To prevent fire, stay next to
the pizza machine, take out
the food after completion,
use the stone after cooling,
brush the stone clean.

Steam emerges from the
door.

This is normal, and door
ventilation releases steam
produced by high moisture
food.

There is moisture on the
top of the workbench, just
dry.

PART 7: PRODUCT SPECIFICATIONS AND

PARAMETERS

Rated voltage / rated frequency / power

220 - 240V, 50/60 Hz,1600 - 1850 W

Product dimension

488.5 X 440 x 284.5 mm

Internal cavity size

344 x 330 x 110 mm

Product weight

105 kg

Power line length

Exposure 0.9 m

Pizza stone size

320 x 320 x 10 mm
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APPENDIX 1
Circuit schematic diagram
NTC NTC
AC220-240V/50/60Hz
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FAN/DCI2V FAN/DC12V FAN/DCI2V
Code Code interpretation Possible cause
E1 NTC out-of-order Temperature sensor is open
E2 High temperature protection Temperature sensor over-temperature
E3 Upper temperature sensor fault Upper temperature sensor has a short
circuit / reverse connection
E4 Lower temperature sensor failed Lower temperature sensor short circuit /
reverse connection
E5 Communication failure Poor line contact

This product shall not be disposed of together with the household waste. The product
must be processed in authorized places to recycle electrical and electronic appliances.
Refuse waste, help save natural resources, and ensure that products are disposed of in an
environmentally friendly and healthy way.
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INSTRUCTIONS AND INFORMATION REGARDING THE DISPOSAL OF
USED PACKAGING MATERIALS

Dispose of packaging material at a public waste disposal site.

DISPOSAL OF USED ELECTRICAL AND ELECTRONIC APPLIANCES

2

The meaning of the symbol on the product, its accessory or packaging indicates that this
product shall not be treated as household waste. Please, dispose of this product at your
applicable collection point for the recycling of electrical & electronic equipment waste.
Alternatively in some states of the European Union or other European states you may
return your products to your local retailer when buying an equivalent new product. The
correct disposal of this product will help save valuable natural resources and help in
preventing the potential negative impact on the environment and human health, which
could be caused as a result of improper liquidation of waste. Please ask your local
authorities or the nearest waste collection centre for further details. The improper
disposal of this type of waste may fall subject to national regulations for fines.

For business entities in the European Union
If you wish to dispose of an electrical or electronic device, request the necessary
information from your seller or supplier.

Disposal in other countries outside the European Union
If you wish to dispose of this product, request the necessary information about the
correct disposal method from local government departments or from your seller.

c € This product meets all the basic EU regulation requirements that relate to it.

Changes to the text, design and technical specifications may occur without prior notice and we
reserve the right to make these changes.

Copyright © 2024, Fast CR, a. s. 22 Revision 07/2024



PHILCO

amous for Quality the World Crer

PEC NA PIZZU

PHPO 3170

Navod k obsluze

Vézeny zékazniku,
dékujeme, Ze jste zakoupil vyrobek znacky PHILCO. Aby vas spotiebi¢ slouzil co nejlépe, prectéte si vsechny
pokyny v tomto névodu.
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CAST 1: DULEZITA BEZPECNOSTNI OPATRENT A
NAVRHY

Varovani

m Napdjeci kabel, zastrcku ani celé zafizeni
nenamacejte do vody anije necistéte pod tekouci
vodou, abyste predesli poskozeninebo nebezpedi.

m Zabrante vniknuti jakékoli kapaliny do zafizeni,
abyste predesli Urazu elektrickym proudem nebo
zkratu.

m Béhem prace nezakryvejte elektricky chladici
ventilator a zasuvku.

m Spotfebi¢ se béhem provozu zahfeje. Davejte
pozor, abyste se nedotkli vnitinf stény trouby a
dvitek, abyste predesli riziku popalent.

m Nenalévejte olej do vnitfniho prostoru trouby,
protoze mUze zpUsobit pozar.

m Ujistéte se, zda vaSe vystupni napéti se shoduje s
napétim uvedenym na typovem stitku.

m Ujistéte se, zda napdjeci zdroj, ktery poskytujete,
muze pfenaset nejméné 10 A.

m Pfed pouzitim zkontrolujte elektricky napajeci
kabel a prisluSenstvi, zda nejsou poskozeny.

m Déti by mély byt pod dozorem, aby se zajistilo,
ze si se spotfebicem nebudou hrat a skladujte jej
tam, kde je pro dité nedostupné.
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m Neveste napajecikabel na okrajostrého stolunebo
pracovni desky, nebo zabrante jeho kontaktu s
horkymi povrchy.

m Ovladaci panel nepripojujte ani neprovozujte.

m Béhem provozu nenechdvejte dvirka zafizeni
dlouho otevrend, aby se udrzelo teplo v zafizeni a
usetfila se energie.

m Pec na pizzu a kdmen na pizzu udrzuji teplo delsi
dobu po pouziti a nepokousejte se hybat horkym
kamenem a zafizenimbezjeho Uplného ochlazent.

m Neumistujte tento spotrebi¢ na ubrus, zaclony,
tapety nebo jiné hoflavé materidly nebo do jejich
blizkosti, aby nevznikl pozar.

m Pripojeni k externimu napdjecimu kabelu neni
povoleno.

m Do pece nevkladejte lepenku, plasty, papir anijiné
hoflavé materiadly.

m Zafizeni by mélo byt pfi pouzivani umisténo na
vodorovné nebo stabilni ploSe. Neumistujte
jej na plast, desku nebo jiny nevyhfivany, lehce
opotrebovany povrch.

m Neumistujtezafizeninastéenunebojinéspotrebice,
které je tfeba udrzovat ve vzdalenosti pfiblizne 10
cm. Na horni ¢ast zafizeni nic nepokladejte.
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m Nenechdvejte tento produkt béhem pouzivani
bez dozoru.

m Prebytecna mouka a pfipaleny pokrm na kameni
se muze pfi vysokych teplotach vznitit. Pokud k
tomu dojde, nechte dviftka zaviena a plameny
samy zhasnou. Pokud plameny nezhasnou do 15
sekund, odpojte zafizeni z elektrickeé site.

m Privolbé mista pro pouzivanivasitrouby se ujistéte,
zda je na vsech stranach prostor pro dostatecné
vetrani.

m Popouzitivypnéte hlavnivypinacapoté vytdhnéte
zastrcku z elektrické zasuvky, abyste predesli
pfimému tazeni napajeciho kabelu.

m Pokud je napdjeci kabel nebo elektricka
komponenta poskozena, musi  ji vymeénit
nebo opravit vyrobce, servisni stredisko nebo
kvalifikovany odbornik, aby se predeslo nebezpedi.

m Zafizeni nelze ovladat externim casovacem nebo
samostatnym systémem dalkoveho ovladant.

m Béhem peceni budou pristupné casti velmi horké
a deti by se mély drzet dal.
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m Déti starsi 8 let a osoby s fyzickymi, smyslovymi
nebodusevnimivadaminebomalymizkusenostmi

a znalostmi mohou spotrebi¢ pouzivat, jsou-li

pod dohledem nebo jsou pouceny o bezpecném

pouzivani spotfebice a jsou si vedomy jeho

nebezpedi. Deétem neni dovoleno hrat si s

naradim. Cisténi a uzivatelskou udrzbu by nemély

provadet deti, pokud nejsou starsi 8 let a nejsou
pod dozorem.

m Davejte pozor na deti a ujistéte se, zda jsou
spotfebice mimo jejich dosah.

m Tento spotiebic je vhodny pro doméci a podobné

Ucely, jako napfiklad:

- Zameéstnaneckd  kuchyné  pouzivand v
obchodech, kanceldfich a jinych pracovnich
prostredich

- Na farmach

- Hostince, motely a jiné ubytovaci prostredi

- Prostredi ubytovani s (druhy den) snidani.
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Upozornéni

m Kdmen na pizzu nikdy nemyjte ve vode, protoze
by doslo k jeho posSkozeni.

m Nemyjte kdmen na pizzu saponatem, ktery muze
proniknout do port kamene a prenést se do
pokrmui.

m Kamene na pizzu necistéte Spicatymi predmeéty
ani vysokotlakymi Cistici, jinak by do nich mohly
vniknout Skrabance a zbytky pokrmu.

m K oSetfeni kamene na pizzu nepouzivejte
dezinfekcniprostfedek.Vzhledem kvysoké teploté
v peci neni tfeba kamen dezinfikovat.

m Zafizeni Ize pouzit pouze pro pfipravu pizzy a
podobného peciva.

m Do pece nevkladejte velké pokrmy, v opacném
pfipadé hrozi nebezpedi pozaru.

m Pfed obdobim nepouzivani nebo cisténim
vytahnéte zastrcku z elektrické zasuvky a nechte
zarizeni nejprve vychladnout a poté vycistéte.

m Krométohotozafizeninepouzivejte zadné dodané
prislusenstvi.

Copyright © 2024, Fast CR, a. s. 7 Revize 07/2024



m Tento spotfebi¢ je vhodny pro domaci pouziti a
nepouziva se venku.

m Pokud nepouzivate elektrické spotiebice, odpojte
je zastrcku.

m Vyrobce nenese vsechny problémy zplsobené
nespravnym pouzivanim zarizent.

m Pfi prvnim pouziti mazete citit mirny zapach a
kouf. Nebudte nervozni. Je to kvili zbytku z vyroby,
ktery je naprosto normalni a po pouziti pomalu
zmizi,

m Neodpojujte elektricky spotiebi¢ ihned po
peceni, abyste predesli elektrickému poskozeni
zpusobenému zvysujici se zbytkovou teplotou
uvnitr elektrického spotrebice.

m Po peceni, ochlazenizafizeni, byste meélivytahnout
zastrcku z elektrické zasuvky, vycistit vnitfek
trouby, vycistit kdmen na pizzu a poté jej umistit
do vétraného, suchého prostredi bez korozivnich
plyna.

m Nepouzivejte hruby istici prostfedek ani necistéte
sklenénd dvitka spotfebice ostrou kovovou
skrabkou. Pokud je povrch skla poskrabany, sklo
se muze rozbit.
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CAST 2: SCHEMA STRUKTURY PRODUKTU

JEDNOTLIVE PRVKY ZARIZENI:

1. Kryt 5. Rukojet dvirek
2. Tésnici krouzek dvitek 6. Lopatka na pizzu
3. Kémen na pizzu 7. Reza¢ na pizzu
4. Komponenty dvitek 8. Spachtle na syr/pizzu
® ® (f) ©) © ﬁ?) flO? @f)
| |
0 = TNt LTt N - ™
= 0 I = R = T e ‘
—] =
@ ® @ i
1. Indikdtor predehfatf 7. Zvyseni ¢asu nebo teploty
2. Cas odpocitanf 8. SniZeni ¢asu nebo teploty
3. Nastaveni ¢asu 9. Tlacitko volby funkce
4. Nastaveni teploty 10. Prednastavené menu druht pizzy
5. Zobrazenf teploty v horni ¢asti 11. Vypinac
6. Zobrazeni teploty ve spodni ¢asti 12. Ovladac Start/Casovac
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CAST 3: POKYNY K POUZITI PRODUKTU

PRED PRVNIM POUZITIM

. Opatrné odstrante vsechny obalové materidly a umistéte zafizeni na rovné misto.

Prectéte si a odstrarite viechny nélepky ze zafizeni, ale typovy stitek musf zGstat na zafizeni.

Troubu, jejf vnitfek a kdmen otfete vihkym hadiikem a nechte vysusit nebo vysusit.

Kémen na pizzu vlozte do pece, manualné nastavte horni a spodni teplotu na 450 °C, stisknéte

tlacitko Start a nechte prézdnou troubu 15 minut v provozu, aby se vypalily zbytky z vyroby.

5. Pfi prvnim pouZiti mUZete citit mirny zdpach a lampovou ¢erry a nebudte nervozni ze zbytk{
z vyroby vznikajicich pfi spalovani. Je to naprosto normalni a po provozu bez naplnéni to
pomalu zmizi.

6. Umistéte zafizeni na stabilnf vodorovny povrch. Ponechejte alesport 10 cm na zadnf strané a
bocich, > 30 cm na vrchu a dbejte na to, aby bylo zafizeni déle od hoflavych materiald, jako
jsou zavésy a nasténné textilie.

—

W

POKYNY PRO PROVOZ PRODUKTU

1. Pripojte pec na pizzu a ujistéte se, zda je kdmen na pizzu v troubeé.
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2. Po zapnuti napéjeciho zdroje klepnéte na tlagitko (), ¢imZ vstupte do pohotovostniho
rezimu. Pokud do 10 minut nedojde k zddné operaci, pfeskoci a vypne se.

3. Zapnéte tlacitko napdjeni, stisknéte tlacitko pro volbu jedné z péti prednastavenych
hodnot pizzy, nebo mizete manuéliné provést nastaveni zvyseni a snizeni teploty.

4. Nastaveni teploty: Poprvé stisknéte t\aéitko,,TEJl,:P", teplota na digitaInim displeji zablik3, stisknéte
tlacitko podruhé, teplota digitédiniho displeje blikd, stisknutim tlac¢itka ,+" nebo ,-" nastavte

teplotu v 10 °C krocich, pficemz rozsah nastaveni je 80 °C - 450 °C.

5. Nastaveni casovant: Stisknéte tlacitko,.o digitalni displej bude blikat, kdyz bliké ¢as, stisknéte

tlacitko,+" nebo,~" pro nastaveni ¢asu, pficemz rozsah nastaveni je 1 minuta - 30 minut.
6. Povolbé prednastavené pizzy stisknéte tlacitko,(2) a trouba prejde do stavu predehfati.

Tt Ul e I g
(R S B [

i

7.V prabéhu procesu pfedehfivani bude digitdInf trubice zapnuta a indikator pfedehfivani bude
svitit. KdyZ teplota doséhne pfednastavené teploty, indikdtor pfedehfivani zhasne a zazni
zvukovy signdl pro viozenti pizzy.

8. Kdyzje pec na pizzu pfedehfata, pfipravte si ingredience a pak je dejte na tésto na pizzu. Doba
predehfivani zavisi na zvolené teploté a aktudIni teploté pece na pizzu, avsak v rozmezi 2 a7 30
minut.

9. Podosazeninastavené teploty se rozsviti digitalnf zobrazeni ¢asu a zazni zvukova vyzva, vlozte
pizzu do pece pomoci lopatky a poté zavrete dvitka.
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10. Znovu stisknéte tlacitko, (=) azacne se odpocitavanicasu. Po uplynuti asu se ozve trojnasobny
zvukovy signal, coz znamen4, Ze pecent je ukonceno.

11. Po uplynuti ¢asovace se ozve trojnasobny zvukovy signal. Oteviete dvitka, naberte pizzu
lopatkou, vyjméte ji z vnitfniho prostoru trouby a zavfete dvitka.

Poznamka: Viyhfivani se po uplynuti ¢asovace nevypne.

12. Chcete-li pfipravit vice pizz, zahfejte kamna na pizzu asi pét minut a pfed pecenim dalsi pizzy
ji vratte na prednastavenou teplotu. (Dalsi pizzu pfipravte, dokud je kamna na pizzu zahfata).

13. Poupeceni pizzy neodpojujte kamna na pizzu z elektrické zasuvky. Misto toho stisknéte tlacitko
(0, &imz zaiizeni vypnete. V tomto okamziku bude chladici ventildtor nadéle proudit vzduch
a chladit zafizeni a po Uplném vychladnuti zafizeni nakonec odpojte zastrcku z elektrické
zasuvky.

14. Na krdjeni pizzy a nanesenf pizzy na talif mdzete pouzit krdjec na pizzu a Spachtli na pizzu, jak

je uvedeno na obréazku nize.
/535N
s &S

Oo O, c>O
o) - S
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MENU NA PRIPRAVY PIZZY

1. Obecné se peciva s hrubou kirkou pecou déle pfi nizsich teplotach, zatimco peciva s tenkou

klrkou se pecou méné pfi vyssich teplotach.

2. Pét vychozich menu pizzy vdm umoznuje rychle upéct lahodnou pizzu (vychozi teplota a ¢as
horniho a spodniho ohfevu jsou uvedeny v tabulce nize).

Menu Pocatecni Pocatecni Nastavitelny Predvoleny | Nastavitelny
teplota teplota teplotni cas ¢asovy rozsah
horniho spodniho rozsah
ohfevu ohfevu

MANUAL 450 °C 450 °C 80°C~450°C | 1 min.30sek. | 1~30 min.

NEAPOLITAN 400 °C 400 °C 200 °C~450 °C 2 min. 1~10 min.

THIN CRUST 270°C 330°C 80 °C~450 °C 6 min. 1~10 min.

PAN PIZZA 220°C 340 °C 80 °C~450 °C 12 min. 1~30 min.

NEW YORK 240 °C 270°C 80 °C~450 °C 8 min. 1~20 min.

FROZEN 240 °C 200 °C 80 °C~450 °C 14 min. 1~20 min.

Poznamka: Casovac nemUze ovladat teplo ani vykon pece na pizzu. Jeho navrhovany ¢as zavisi

na tésta, omacky a pfisad a je pouze orientacni. Pfi pecenf pizzy by kamna neméla zlstat bez

dozoru.
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CAST 4: RECEPTY PRO PRIPRAVU PIZZY

Tésto na neapolskou pizzu (NEAPOLITAN)

Ingredience na 3 pizzy

Pokyny pro pouziti mixovacf

Pokyny pro michani v
pekarnicce na chleba

Ingredience:

- 300 ml vody pokojové
teploty

- 500 g mouky Nr. 00 (mouka
s vysokym obsahem
bilkovin)

- 10gsoli

- 3 gaktivniho suseného
drozdi

nadoby

-V misce smichejte mouku a
sl.

- Aktivni susené drozdi
rozpustte ve vodé pfi
teploté mistnosti a poté jej
pfidejte do moucné smési.

- Tyto suroviny michejte,
dokud se nezac¢ne tvorit
tésto.

- Tésto misté asi 10 minut,
dokud nebude hladké a
elastické.

- Tésto vytvarujte do koule
a vlozte do misy potiené
olivovym olejem. Prikryjte
mokrou utérkou nebo
igelitem a nechte kynout
pfi pokojové teploté
8-10 hodin, nebo dokud
nezdvojnésobi svij objem.

- Tésto jemneé vyvélejte do
kruhu o préiméru 30 cm na
pizzu.

- Potom mUzete pfidat
pozadované ingredience
a péct, dokud se kirka
nezbarvi do zlatohnéda a
syr nebude bublat.

Pridejte vodu pokojové
teploty a aktivni susené
drozdi do pekarnicky na
chleba a nechte 5 minut
Stat.

Pridejte do nddoby mouku
asul.

Zvolte program ,Dough
(Tésto)" a spustte zafizen.
Po dokonceni postupu
vyjméte tésto z nadoby,
vytvarujte ho do tvaru
koule a poté jej vlozte do
misky natfené trochou
olivového oleje, prikryté
vlhkym hadfikem nebo
plastovou folif, nechte 8-10
hodin pfi pokojové teploté,
nebo dokud se velikost
nezdvojnasobi.

Tésto jemné vyvalejte do
kruhu o pr@iméru 30 cm na
pizzu.

Potom mUzete pridat
pozadované ingredience

a péct, dokud se klrka
nezbarvi do zlatohnéda a
syr nebude bublat.
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Tésto na tenkou, kifupavou pizzu

Ing

redience na 3 pizzy

Pokyny pro pouziti mixovaci

doby

Pokyny pro michani v
pekérni¢ce na chleba

Ing

redience:

180 ml teplé vody

300 gramd polohrubé
mouky

6 g olivového oleje

9 g cukru

6 g soli

3 g aktivniho suseného
drozdi

na

V misce smichejte mouku,
cukrasal.

V teplé vodé rozpustte
drozdi a pfidejte k mouc¢né
smési s olivovym olejem.
Tyto suroviny michejte,
dokud se nezacne tvorit
tésto.

Povrch jemné posypte
moukou misté asi 5 minut
dohladka.

Tésto vytvarujte do koule
a vlozte do misy potiené
olivovym olejem. Pikryjte
vlhkym hadfikem nebo
plastovou félif a nechte 30
minut odstat.

Tésto jemné vyvalejte do
kruhu o prméru 30 cm na
pizzu.

Potom mUzete pridat
pozadované ingredience
a péct, dokud se kirka
nezbarvi do zlatohnéda a
syr nebude bublat.

Pridejte teplou vodu do
mixéru pekarnicky na
chleba.

Pridejte do nadoby olivovy
olej.

Pridejte hladkou mouku.
Uprostred suché suroviny
vytvorte maly otvor a
pridejte cukr, stl a aktivni
susené drozdi.

Zvolte program ,Dough
(Tésto)" a spustte zafizen.
Po dokonceni postupu
vyjméte tésto z nddoby

a rozvalejte ho na velmi
tenkou pizzu o prméru 30
cm.

Potom mUzete pridat
pozadované ingredience
a péct, dokud se klrka
nezbarvi do zlatohnéda a
syr nebude bublat.

Copyr
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Tésto na pizzu na panvi

Ingredience na 2 pizzy

Pokyny pro pouziti mixovaci

Pokyny pro michani v
pekérni¢ce na chleba

Ingredience:

- 240 ml teplé vody

- 400 gram polohrubé
mouky

- 30 golivového oleje

- 8gcukru

- 8gsoli

- 4 gaktivniho suseného
drozdi

nadoby

-V misce smichejte mouku,
cukrasal.

- Aktivni suché drozdi
rozpustte v teplé vodé a
nechte stat 5 minut.

- Do moucné smési pridejte
drozdf a olivovy olej.

- Tyto suroviny michejte,
dokud se nezacne tvorit
tésto.

- Tésto misté asi 10 minut,
dokud nebude hladké a
elastické.

- Tésto vytvarujte do koule
a vlozte do misy potiené
olivovym olejem. Pikryjte
mokrou utérkou nebo
folif a nechte kynout pfi
pokojové teploté 1-2
hodiny, nebo dokud
nezdvojnésobf svUj objem.

- Predehrejte zafizeni
na 220 °C. Tésto jemné
vyrovnejte a poté ho
vtlacte do vymazané panve
o prameéru 30 cm, abyste
vytvofili krku.

- Potom mUzete pfidat
pozadované ingredience
a péct, dokud se kirka
nezbarvi do zlatohnéda a
syr nebude bublat.

- Pridejte teplou vodu do
mixéra pekarnicky na
chleba.

- Pridejte do nddoby olivovy
olej.

- Pridejte hladkou mouku.

- Uprostted suché suroviny
vytvorte maly otvor a
pridejte cukr, sdl a aktivné
susené drozdi.

- Zvolte program,Dough
(Tésto)" a spustte zafizen.

- Po dokonceni postupu
vyjméte tésto z nddoby,
jemné jej vyrovnejte a
vtlacte do vymazané formy
o prameéru 30 cm, abyste
vytvorili kirku.

- Kdyz se na panvi vytvorf
tésto, prikryjte jej a nechte
ho odpocivat dalsich 15-30
minut.

- Potom mUzete pridat
pozadované ingredience
a péct, dokud se klrka
nezbarvi do zlatohnéda a
syr nebude bublat.
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Tésto na pizzu z New Yorku

Ingredience na 3 pizzy

Pokyny pro pouziti mixovaci

doby

Pokyny pro michani v
pekérni¢ce na chleba

Ingredience:

- 360 ml vody pokojové
teploty

- 480 gram( chlebové
mouky

- 21 golivového oleje

- 12gcukru

- 12 gsoli

- 6 g aktivniho suseného
drozdi

na

V misce smichejte mouku,
cukra sal.

Aktivni suché drozdi
rozpustte v teplé vodé a
nechte stat 5 minut.

Do moucné smési pridejte
drozdf a olivovy olej.

Tyto suroviny michejte,
dokud se nezac¢ne tvorit
tésto.

Tésto misté asi 10 minut,
dokud nebude hladké a
elastické.

Teésto vytvarujte do koule
a vlozte do misy potiené
olivovym olejem. Pikryjte
mokrou utérkou nebo
folif a nechte kynout pfi
pokojové teploté 1-2
hodiny, nebo dokud
nezdvojnésobf svUj objem.
Tésto rozprostrete po
povrchu lehce posypaném
moukou a rozvalejte ho do
kruhu o prmeéru 30 cm.
Potom mUzete pridat
pozadované ingredience
a péct, dokud se kirka
nezbarvi do zlatohnéda a
syr nebude bublat.

Pridejte teplou vodu do
mixéru pekarnicky na
chleba.

Pridejte do nadoby olivovy
olej.

Pridejte hladkou mouku.
Uprostied suché suroviny
vytvorte maly otvor a
pridejte cukr, sdl a aktivné
susené drozdi.

Zvolte program ,Dough
(Tésto)" a spustte zafizen.
Po dokonceni postupu
vyjméte tésto z nadoby a
rozvalejte ho na kulatou
pizzu o praméru 30 cm.
Potom mUzete pridat
pozadované ingredience
a péct, dokud se klrka
nezbarvi do zlatohnéda a
syr nebude bublat.
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CAST 5: CISTENI A UDRZBA

| Poznamka: Pred cisténim odpojte zéstreku a nechte zafizenf vychladnout.

1.

10.

1.

Cisténi vasi trouby je hlavné o ¢isténi kamend(, protoze ohfev je nejlepsi zplsob, jak je vycistit,
takze jde v podstaté o prakticky proces.

Po kazdé pizze jemné zamette mouku a Ulomky z kamene dlouhym draténym kartdcem.
Drevéné rukojeti jsou méné nachylné na teplo a roztaveni nez plastové rukojeti. Kameny
nedrhnéte kartacem.

Po Uplném cyklu chlazenf v troubé vysunte kdmen z trouby a jemné opraste veskery popel
nebo pfipalené necistoty. Otocte kdmen a v pfipadé potreby jej opraste.

Kédmen nevlhcete ani nenamacejte do vody, protoze byste kdmen poskodili.

Nevlhcete kameny a nenamécejte je do vody, protoze byste tak kameny poskodili. Nelze myt
v mycce nadobf.

Tento kdmen nelze myt v mycce nadobi.

Je-li to nutné, po Uplném vychladnuti trouby ji zamette kartd¢em nebo otfete prach nebo
necistoty uvnitf trouby.

Je dllezité odstranit co nejvice zbytkl pokrmu prilepeného na kamenech, aby se omezila
tvorba koure. Pokud se pokrm prilepi na kdmen tak, Ze se ho tésto jiz nemUze dobre dotykat,
kdmen otocte a pfilepeny pokrm nechte dole, pak kdmen vioZte zpét do trouby a pecte
samostatné v troubé pfi teploté 450 °C po dobu 30 minut. To umoziuje, aby se pfilepeny
pokrm vypalil z kamene. Po ukonceni cyklu pecenf nechte pfiméfené dlouho bézet chladici
cyklus.

Kédmen mezi jednotlivymi pouzitimi skladujte v troubé a vyjméte jej az po preklopeni nebo
vycistént.

Cas od ¢asu mUze kdmen a pec zménit barvu, ale zména barvy neovliviuje jejich vykon.
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CAST 6: ODSTRANENI MOZNYCH PROBLEMU

Problémy

Pricina

Zpusob reseni

Syrova pizza pfilepena k
lopatce.

Na spodku je malo mouky.

Pizza zUstala velmi dlouho
na lopatce.
Pizza je velmi tézka.

Ujistéte se, zda je tésto
pokryto moukou.

Pizza pred peci, méné
ingredienci.
Nenechévejte pizzu na
lopatce déle nez minutu
nebo dvé, jinak se zac¢ne
lepit.

Po polozeni pizzy na
kdmen vytdhnéte
lopatku rychlym, kratkym
pohybem.

Velky kouf béhem procesu
peceni.

Na kdmen se dava velmi
mnoho syrové mouky.

PYi pripravé pizzy dejte
mouky jen tolik, aby se
tésto nelepilo.

Otfete prebyte¢nou mouku
ze spodni ¢asti pizzy.
Béhem tohoto obdobf
neotevirejte dvirka.

Povrch je hodné cerny.

Horni teplota je prilis
vysoka.

Snizte horni teplotu.
Zvyste spodnf teplotu.

Blize nespecifikovany
problém.

Kdmen nenf dostatecné
horky.

Vlozte pizzu do vnitfniho
prostoru kamen,

pficemz se musite ujistit,
zda je predehfivani
dokonceno, rozsviti se ¢islo
odpocitavani.

Zvyste dobu pecen.
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Pokrm zacal horet.

Pokrm je prepeceny.
Prebyte¢nou mouku nebo
peceny pokrm poloZte na
kdmen.

Pokud se pokrm vzniti,
neotevirejte dvitka, plamen
sam zhasne.

Abyste predesli poZaru,
zGstante vedle pece na
pizzu, po dokoncenti
vyjméte pokrm, po
vychladnuti pouzijte
kdmen, ocistéte jej
kartadcem.

Z dvitek vychazi para.

Je to normélni a ventilace
dvitek uvolnuje paru
produkovanou potravinami
s vysokou vihkosti.

Na vrchu pracovniho stolu
je vlhkost, jednoduse ji
nechte vyschnout.

CAST 7: TECHNICKE UDAJE A PARAMETRY

PRODUKTU

Jmenovité napéti / jmenovité frekvence/vykon

220 - 240V, 50/60 Hz,1600 - 1850 W

Rozméry zafizeni 488,5 X 440 x 284,5 mm
Velikost vnitfniho prostoru trouby 344 %330 % 110 mm
Hmotnost produktu 10,5 kg

Délka napdjeciho kabelu Priblizné 09 m

Velikost kamene na pizzu

320 x 320 x 10 mm
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20

Revize 07/2024




DODATEK 1

Schematické zobrazeni obvodu
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CAST 8: CHYBOVE KODY

Koéd Vyznam kédu Mozna pficina

E1 NTC mimo provoz Snimac teploty je odpojeny

E2 Ochrana proti vysoké teploté Snimac teploty je prehiaty

E3 Porucha horniho snimace teploty Hornf ¢idlo teploty ma zkratové / zpétné
pfipojent

E4 Porucha spodniho snimace teploty Spodni ¢idlo teploty mé zkratové /
zpétné pripojent

E5 Selhani komunikace Slaby linkovy kontakt

Tento produkt se nesmi likvidovat spolu s domovnim odpadem. Produkt musi byt
zpracovan na autorizovanych mistech pro recyklaci elektrickych a elektronickych zafizeni.
Odmitejte odpad, pomozte 3etiit prirodni zdroje a zajistéte, aby se produkty likvidovaly
ekologicky a zdravé.
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POKYNY A INFORMACE TYKAJICi SE LIKVIDACE POUZITYCH
OBALOVYCH MATERIALU

Obalové materidly zlikvidujte na vefejném misté pro likvidaci odpadu.

LIKVIDACE POUZITYCH ELEKTRICKYCH A ELEKTRONICKYCH
SPOTREBICU

2

Vyznam symbolu na vyrobku, jeho pfislusenstvi nebo obalu znamend, Zze s timto
vyrobkem nesmi byt zachdzeno jako s domovnim odpadem. Tento vyrobek zlikviduje na
prislusném sbérném misté pro recyklaci odpadu z elektrickych a elektronickych zafizent.
Popfipadé je mozné v neékterych statech Evropské unie nebo jinych evropskych statech
vratit své vyrobky mistnimu prodejci, v pfipadé koupé obdobného nového vyrobku.
Spravna likvidace tohoto vyrobku pomdze usettit cenné prirodni zdroje a pomoci pfi
prevenci pfipadného negativniho vlivu na zivotni prostredi a lidské zdravi, ke kterému by

typu odpadu mize podléhat vnitrostatnim predpisdm o pokutach.
Pro podnikatelské subjekty v Evropské unii

Chcete-li zlikvidovat elektrické nebo elektronické zafizeni, vyzidejte si potfebné
informace od svého prodejce nebo dodavatele.

Likvidace v jinych zemich mimo Evropskou unie
Chcete-li zlikvidovat tento vyrobek, vyzddejte si potiebné informace o spravném
zpUsobu likvidace od mistnich Uradd nebo svého prodejce.

c € Tento vyrobek spliiuje viechny zékladnf poZadavky nafizeni EU, které se na néj vztahuiji.

Zmény v textu, designu a technickych udajich se mohou vyskytnout bez pfedchoziho upozornéni
a vyhrazujeme si pravo provést tyto zmeny.
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PHILCO

amous for Quality the World Cver

PEC NA PIZZU

PHPO 3170

Navod na obsluhu

Vazeny zékaznik,
dakujeme, Ze ste si kupili vyrobok znacky PHILCO. Aby vas spotrebic sluzil ¢o najlepsie, precitajte si vsetky
pokyny v tomto navode.
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CAST 1: DOLEZITE BEZPECNOSTNE OPATRENIA A
NAVRHY

Varovanie

m Napdjaci kabel, zastrcku ani celé zariadenie
nenamacajte do vody ani ich necistite pod
tecucou vodou, aby ste predisli poSkodeniu alebo
nebezpecenstvu.

m Zabrante vniknutiu akejkolvek kvapaliny do
zariadenia, aby ste predisli Urazu elektrickym
prddom alebo skratu.

m Pocas prace nezakryvajte elektricky chladiaci
ventiladtor a zasuvku.

m Spotrebi¢ sa pocas prevadzky zohreje. Davajte
pozor, aby ste sa nedotkli vnutornej steny rdry a
dvierok, aby ste predisli riziku popalenia.

m Nenalievajte olej do vnutorného priestoru rury,
pretoze moze sposobit poziar.

m Uistite sa, Ci vaSe vystupné napatie sa zhoduje s
napatim uvedenym na typovom Stitku.

m Uistite sa, Ci napdjaci zdroj, ktory poskytujete,
moze prenasat najmenej 10 A.

m Pred pouzitim skontrolujte elektricky napajaci
kabel a prislusenstvo, i nie su poskodené.

m Deti by mali byt pod dozorom, aby sa zabezpecilo,
Ze sa so spotrebicom nebudu hrat a skladujte ho
tam, kde je pre dieta nedostupné.
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m Nevesajte napdjaci kabel na okraj ostrého stola
alebo pracovnej dosky, alebo zabrante jeho
kontaktu s hordcimi povrchmi.

m Ovladaci panel nepripajajte ani neprevadzkuijte.

m Pocas prevadzky nenechavajte dvierka zariadenia
dlho otvorené, aby sa udrzalo teplo v zariadeni a
uSetrila sa energia.

m Pec na pizzu a kamen na pizzu udrzuju teplo dlhsi
¢as po pouziti a nepokUlsajte sa hybat horucim
kamenom a zariadenim bez jeho Uplného
ochladenia.

m Neumiestriujte tento spotrebic na obrus, zaclony,
tapety alebo iné horlavé materidly alebo do ich
blizkosti, aby nevznikol poziar.

m Pripojenie k externému napdjaciemu kablu nie je
povolené.

m Do pece nevkladajte lepenku, plasty, papier ani
iné horlavé materialy.

m Zariadeniebymalobytpripouzivaniumiestnenéna
vodorovnejalebo stabilnej ploche. Neumiestrujte
ho na plast, dosku alebo iny nevyhrievany, lahko
opotrebovany povrch.

m Neumiestiujte zariadenie na stenu alebo iné
spotrebice, ktoré je potrebné udrziavat vo
vzdialenosti priblizne 10 cm. Na hornd cast
zariadenia nic¢ nekladte.
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m Nenechdvajte tento produkt pocas pouzivania
bez dozoru.

m Prebytocna muka a pripaleny pokrm na kameni sa
moze pri vysokych teplotach vznietit. Ak k tomu
d6jde, nechajte dvierka zatvorené a plamene
samé zhasnu. Ak plamene nezhasnu do 15 sekdnd,
odpojte zariadenie z elektrickej siete.

m Privolbe miesta na pouzivanie vasej riry sa uistite,
Ci je na vSetkych stranach priestor pre dostatocné
vetranie.

m Po pouziti vypnite hlavny vypinaC a potom
vytiahnite zastrcku z elektrickej zasuvky, aby ste
predisli priamemu tahaniu napajacieho kabla.

m Ak je napdjaci kabel alebo elektricky komponent
poskodeny, musi ho vymenit alebo opravit
vyrobca, servisné stredisko alebo kvalifikovany
odbornik, aby sa predislo nebezpecenstvu.

m Zariadenie nie je mozné ovladdat externym
Casovacom alebo samostatnym  systémom
dialkového ovladania.

m Pocas pecenia budu pristupné Casti velmi horlce
a deti by sa mali drzat dalej.
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m Deti starSie ako 8 rokov a osoby s fyzickymi,
zmyslovymi alebo duSevnymi chybami alebo
malymiskudsenostamiaznalostamimozu spotrebic
pouzivat, ak st pod dohladom alebo st poucené o
bezpecnom pouzivani spotrebica a su si vedomé
jeho nebezpecenstiev. Detom nie je dovolené
hrat sa s naradim. Cistenie a pouzivatelskd Udrzbu
by nemali vykonavat deti, pokial nie su starSie ako
8 rokov a nie su pod dozorom.

m Davajte pozor na deti a uistite sa, Ci sU spotrebice
mimo ich dosahu.

m Tento spotrebic je vhodny pre domace a podobné
Ucely, ako napriklad:

- Zamestnaneckda  kuchyna  pouzivand v
obchodoch, kanceldriach a inych pracovnych
prostrediach

- Na farmach

- Hostince, motely a iné ubytovacie prostredia

- Prostredie ubytovania s (na druhy den)
ranajkami.

Copyright © 2024, Fast CR, a. s. 6 Revizia 07/2024



Upozornenie

m Kamen na pizzu nikdy neumyvajte vo vode,
pretoze by doslo k jeho poskodeniu.

m Neumyvajte kamen na pizzu saponatom, ktory
moze preniknut do porov kamena a preniest sa
do pokrmu.

m Kamene na pizzu necistite Spicatymi predmetmi
ani vysokotlakovymi cisticmi, inak by do nich
mohli vniknut skrabance a zvysky pokrmui.

m Na oSetrenie kamena na pizzu nepouzivajte
dezinfek¢ny prostriedok. Vzhladom na vysoku
teplotu v peci nie je potrebné kamen dezinfikovat.

m Zariadenie je mozné pouzit len na pripravu pizze
a podobného peciva.

m Do pece nevkladajte velké pokrmy, v opacnom
pripade hrozi nebezpecenstvo poziaru.

m Pred obdobim nepouzivania alebo cistenim
vytiahnite zastrcku z elektrickej zasuvky a nechajte
zariadenie najskor vychladnut a potom vycistite.

m Okrem tohto zariadenia nepouzivajte ziadne
dodané prislusenstvo.
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m Tento spotrebic je vhodny na domace pourzitie a
nepouziva sa vonku.

m Ak nepouzivate elektrické spotrebice, odpojte ich
zastrcku.

m Vyrobca nenesie vsetky problémy sposobené
nespravnym pouzivanim zariadenia.

m Pri prvom pouziti mdzete citit mierny zapach
a dym. Nebudte nervozni. Je to kvoli zvysku z
vyroby, ktory je uUplne normdlny a po pouziti
pomaly zmizne.

m Neodpdjajte  elektricky spotrebi¢ ihned po
peceni, aby ste predisli elektrickému poSkodeniu
spbsobenému zvysujucou sa zvyskovou teplotou
vo vnutri elektrického spotrebica.

m Po peceni, ochladeni zariadenia, by ste mali
vytiahnut zastr¢ku z elektrickej zasuvky, vycistit
vnutro rdry, vycistit kamen na pizzu a potom ho
umiestnit do vetraného, suchého prostredia bez
korozivnych plynov.

m Nepouzivajte hruby Cistiaci prostriedok ani
neclistite sklenené dvierka spotrebica ostrou
kovovou Skrabkou. Ak je povrch skla poskriabany,
sklo sa méze rozbit.
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CAST 2: SCHEMA STRUKTURY PRODUKTU

JEDNOTLIVE PRVKY ZARIADENIA:

Kryt

5. Rukovat dvierok

Tesniaci krizok dvierok

6. Lopatka na pizzu

Kamen na pizzu

7. Rezac na pizzu

W=

Komponenty dvierok

8. Spachtla na syr/pizzu
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Indikator predhriatia

7. Zvysenie Casu alebo teploty

Cas odpotitavania

8. Znizenie casu alebo teploty

Nastavenie casu

9. Tlacidlo volby funkcie

Nastavenie teploty

10. Prednastavené menu druhov pizze

Zobrazenie teploty v hornej Casti

11. Vypinac

OV | W=

Zobrazenie teploty v spodnej ¢asti

12. Ovldda¢ Start/Casovac

Copyright © 2024, Fast CR, a. s.

9 Revizia 07/2024




CAST 3: POKYNY NA POUZITIE PRODUKTU

PRED PRVYM POUZITIM

1.

2.
3.
4

Opatrne odstrante vietky obalové materidly a umiestnite zariadenie na rovné miesto.
Precitajte si a odstrante vsetky ndlepky zo zariadenia, ale typovy stitok musf zostat na zariaden.
Ruru, jej vnutro a kamen utrite vihkou handri¢kou a nechajte vysusit alebo vysusit.

Kamen na pizzu vlozte do pece, manuélne nastavte hornt a spodnu teplotu na 450 °C, stlacte
tla¢idlo Start a nechajte prazdnu rdru 15 minUt v prevéadzke, aby sa vypalili zvysky z vyroby.
Pri prvom pouZiti mézete citit mierny zapach a lampovu cernt a nebudte nervézni zo zvyskov
z vyroby vznikajucich pri spalovani. Je to Uplne normélne a po prevédzke bez naplnenia to
pomaly zmizne.

Umiestnite zariadenie na stabilny vodorovny povrch. Ponechajte aspon 10 cm na zadnej strane
a bokoch, > 30 cm na vrchu a dbajte na to, aby bolo zariadenie dalej od horlavych materiéloy,
ako su z&vesy a nastenné textilie.

POKYNY NA PREVADZKU PRODUKTU

1.

Pripojte pec na pizzu a uistite sa, ¢i je kamen na pizzu v rdre.
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2. Po zapnuti napajacieho zdroja kliknite na tlacidlo (o), ¢im vstipte do pohotovostného
rezimu. Ak do 10 minut neddjde k Ziadnej operdcii, preskoci a vypne sa.

3. Zapnite tla¢idlo napdjania, stla¢te tlacidlo &8 na volbu jednej z piatich prednastavenych
hodnot pizze, alebo mdzete manudlne vykonat nastavenie zvysenia a znizenia teploty.

4. Nastavenie teploty: Prvykrat stlacte t\aéidlo,,TEJl:,,P“, teplota na digitdlnom displeji zablika, stlacte
tlacidlo druhykrat, teplota digitdlneho displeja blikd, stlacenim tlacidla ,+" alebo ,-" nastavte

teplotu v 10 °C krokoch, pri¢om rozsah nastavenia je 80 °C - 450 °C.

5. Nastavenie ¢asovania: Stlacte tlacidlo .2 digitalny displej bude blikat, ked blika ¢as, stlacte

tlacidlo,+" alebo =" pre nastavenie ¢asu, pricom rozsah nastavenia je 1 minudta - 30 minut.
6. Po volbe prednastavenej pizze stlacte tlacidlo, =) a rdra prejde do stavu predhriatia.

Tt Ul e I g
(R S B [

i

7.V priebehu procesu predhrievania bude digitdlna trubica zapnuté a indikdtor predhrievania
bude svietit. Ked teplota dosiahne prednastavenu teplotu, indikator predohrievania zhasne a
zaznie zvukovy signdl na vloZenie pizze.

8. Ked'je pec na pizzu predhriata, pripravte si ingrediencie a potom ich dajte na cesto na pizzu.
Cas predhrievania zavisi od zvolenej teploty a aktuélnej teploty pece na pizzu, avsak v rozmedzi
2 az 30 minut.

9. Podosiahnuti nastavenej teploty sa rozsvieti digitdlne zobrazenie ¢asu a zaznie zvukova vyzva,
vloZte pizzu do pece pomocou lopatky a potom zatvorte dvierka.
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10. Znova stlacte tlacidlo, (%) a za¢ne sa odpocitavanie ¢asu. Po uplynuti ¢asu sa ozve trojndsobny
zvukovy signal, o znamend, Ze pecenie je ukoncené.

11. Po uplynuti ¢asovaca sa ozve trojndsobny zvukovy signal. Otvorte dvierka, naberte pizzu
lopatkou, vyberte ju z vnutorného priestoru rdry a zatvorte dvierka.

Poznamka: \iyhrievanie sa po uplynuti ¢asovaca nevypne.

12. Ak chcete pripravit viacero pizz, zohrejte pec na pizzu asi pat minut a pred pec¢enim dalsej
pizze ju vrétte na prednastavenu teplotu. (Dal3iu pizzu pripravte, kym je pec na pizzu zohriata).

13. Po upeceni pizze neodpéjajte pec na pizzu z elektrickej zasuvky. Namiesto toho stlacte tlacidlo
(0, ¢im zariadenie vypnete. V tomto okamihu bude chladiaci ventildtor nadalej prudit
vzduch a chladit zariadenie a po Uplnom vychladnutf zariadenia nakoniec odpojte zastr¢ku z
elektrickej zasuvky.

14. Na krdjanie pizze a nanesenie pizze na tanier mézete pouzit kraja¢ na pizzu a Spachtlu na pizzu,

ako je uvedené na obrazku niZsie.
cSoa
s &S

Oo O, (o)
Q

- &
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MENU NA PRIPRAVY PIZZE
1. Vo vseobecnosti sa peciva s hrubou korkou pecu dihsie pri nizsich teplotach, zatial ¢o peciva s
tenkou korkou sa pecu menej pri vyssich teplotach.
2. P&t predvolenych menu pizze vdm umoziuje rychlo upiect lahodnu pizzu (predvolena teplota
a ¢as horného a spodného ohrevu st uvedené v tabulke nizsie).

Menu Pociatocna Pociato¢na Nastavitelny | Predvoleny | Nastavitelny
teplota teplota teplotny cas ¢asovy rozsah
horného spodného rozsah
ohrevu ohrevu
MANUAL 450 °C 450 °C 80°C~450°C | 1 min.30sek. | 1~30 min.
NEAPOLITAN 400 °C 400 °C 200 °C~450 °C 2 min. 1~10 min.
THIN CRUST 270°C 330°C 80 °C~450 °C 6 min. 1~10 min.
PAN PIZZA 220°C 340 °C 80 °C~450 °C 12 min. 1~30 min.
NEW YORK 240 °C 270°C 80 °C~450 °C 8 min. 1~20 min.
FROZEN 240 °C 200 °C 80 °C~450 °C 14 min. 1~20 min.
Poznamka: Casovac nemoéze ovladat teplo ani vykon pece na pizzu. Jeho navrhovany ¢as zavisi
od cesta, omacky a prisad a je len orientacny. Pri peceni pizze by pec nemala zostat bez dozoru.
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CAST 4: RECEPTY NA PRIPRAVU PIZZE

Cesto na neapolsku pizzu (NEAPOLITAN)

Ingrediencie na 3 pizze

Pokyny pre pouzitie mixovacej

Pokyny pre miesanie v
pekarnicke na chleba

Ingrediencie:

- 300 ml vody izbovej
teploty

- 500 g muky ¢ 00 (muka
s vysokym obsahom
bielkovin)

- 10gsoli

- 3 gaktivneho suseného
drozdia

nadoby

-V miske zmiesajte muku a
sol.

- Aktivne susené drozdie
rozpustite vo vode pri
teplote miestnosti a potom
ho pridajte do mucnej
zmesi.

- Tieto suroviny miesajte,
kym sa nezacne tvorit
cesto.

- Cesto mieste asi 10 minut,
kym nebude hladkeé a
elastické.

- Cesto vytvarujte do gule
a vlozte do misy potretej
olivovym olejom. Prikryte
mokrou utierkou alebo
igelitom a nechajte
kysnut pri izbovej teplote
8-10 hodin, alebo kym
nezdvojnasobi svoj objem.

- Cesto jemne vyvalkajte do
kruhu s priemerom 30 cm
na pizzu.

- Potom mozete pridat
pozadované ingrediencie
a piect, kym sa korka
nesfarbi do zlatohneda a
syr nebude bublat.

- Pridajte vodu izbovej
teploty a aktivne susené
drozdie do pekarnicky na
chleba a nechajte 5 minut
postat.

- Pridajte do nddoby muku a
sol.

- Zvolte program,Dough
(Cesto)” a spustite
zariadenie.

- Po dokonceni postupu
vyberte cesto z nadoby,
vymieste ho do tvaru
gule a potom ho viozte
do misky natretej trochou
olivového oleja, prikrytej
vlhkou handri¢kou alebo
plastovou foliou, nechajte
8-10 hodin priizbovej
teplote, alebo kym sa
velkost nezdvojndsobi.

- Cesto jemne vyvalkajte do
kruhu s priemerom 30 cm
na pizzu.

- Potom mbzZete pridat
pozadované ingrediencie
a piect, kym sa korka
nesfarbi do zlatohneda a
syr nebude bublat.
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Cesto na tenku, chrumkavu pizzu

Ingrediencie na 3 pizze

Pokyny pre pouZitie mixovacej

Pokyny pre miesanie v
pekérnicke na chleba

Ingrediencie:

- 180 ml teplej vody

- 300 gramov polohrubej
muky

- 6 golivového oleja

- 9gcukru

- 6gsoli

- 3 gaktivneho suseného
drozdia

nadoby

-V miske zmiesajte muku,
cukor a sol.

- Vteplej vode rozpustite
drozdie a pridajte k mucnej
zmesi s olivovym olejom.

- Tieto suroviny miesajte,
kym sa nezacne tvorit
cesto.

- Povrch jemne posypte
mukou mieste asi 5 minut
dohladka.

- Cesto vytvarujte do gule
a vlozte do misy potretej
olivovym olejom. Prikryte
vlhkou handrickou alebo
plastovou féliou a nechajte
30 minut odstat.

- Cesto jemne vyvalkajte do
kruhu s priemerom 30 cm
na pizzu.

- Potom mozete pridat
pozadované ingrediencie
a piect, kym sa korka
nesfarbi do zlatohneda a
syr nebude bublat.

- Pridajte teplt vodu do
mixéra pekarnicky na
chleba.

- Pridajte do n&doby olivovy
olej.

- Pridajte hladkd muku.

- Uprostred suchej suroviny
vytvorte maly otvor a
pridajte cukor, sol a aktivne
susené drozdie.

- Zvolte program,Dough
(Cesto)" a spustite
zariadenie.

- Po dokonceni postupu
vyberte cesto z nadoby
a rozvalkajte ho na velmi
tenku pizzu s priemerom
30 cm.

- Potom mozete pridat
pozadované ingrediencie
a piect, kym sa korka
nesfarbi do zlatohneda a
syr nebude bublat.
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Cesto na pizzu na panvici

Ingrediencie na 2 pizze

Pokyny pre pouZitie mixovacej

doby

Pokyny pre miesanie v
pekérnicke na chleba

Ingrediencie:

- 240 ml teplej vody

- 400 gramov polohrubej
muky

- 30golivového oleja

- 8gcukru

- 8gsoli

- 4 g aktivneho suseného
drozdia

na

V miske zmiesajte muku,
cukor a sol.

Aktivne suché drozdie
rozpustite v teplej vode a
nechajte stat 5 minut.

Do mucnej zmesi pridajte
drozdie a olivovy olej.
Tieto suroviny miesajte,
kym sa nezacne tvorit
cesto.

Cesto mieste asi 10 minut,
kym nebude hladké a
elastické.

Cesto vytvarujte do gule

a vlozte do misy potretej
olivovym olejom. Prikryte
mokrou utierkou alebo
foliou a nechajte kysnut pri
izbovej teplote 1-2 hodiny,
alebo kym nezdvojnéasobf
svoj objem.

Predhrejte zariadenie

na 220 °C. Cesto jemne
vyrovnajte a potom ho
vtlacte do vymastenej
panvice s priemerom 30
cm, aby ste vytvorili korku.
Potom mozete pridat
pozadované ingrediencie
a piect, kym sa korka
nesfarbi do zlatohneda a
syr nebude bublat.

Pridajte teplt vodu do
mixéra pekarnicky na
chleba.

Pridajte do nddoby olivovy
olej.

Pridajte hladkd muku.
Uprostred suchej suroviny
vytvorte maly otvor a
pridajte cukor, sol a aktivne
susené drozdie.

Zvolte program ,Dough
(Cesto)" a spustite
zariadenie.

Po dokonceni postupu
vyberte cesto z nédoby,
jemne ho vyrovnajte a
vtlacte do vymastenej
formy s priemerom 30 cm,
aby ste vytvorili korku.
Ked'sa na panvici vytvorf
cesto, prikryte ho a
nechajte ho odpocivat
dalsich 15-30 minut.
Potom mézete pridat
pozadované ingrediencie
a piect, kym sa korka
nesfarbi do zlatohneda a
syr nebude bublat.
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Cesto na pizzu z New Yorku

Ingrediencie na 3 pizze

Pokyny pre pouZitie mixovacej

doby

Pokyny pre miesanie v
pekérnicke na chleba

Ingrediencie:

- 360 ml vody izbovej
teploty

- 480 gramov chlebovej
muky

- 21 golivového oleja

- 12gcukru

- 12 gsoli

- 6g aktivneho suseného
drozdia

na

V miske zmiesajte muku,
cukor a sol.

Aktivne suché drozdie
rozpustite v teplej vode a
nechajte stat 5 minut.

Do mucnej zmesi pridajte
drozdie a olivovy olej.
Tieto suroviny miesajte,
kym sa nezacne tvorit
cesto.

Cesto mieste asi 10 minut,
kym nebude hladké a
elastické.

Cesto vytvarujte do gule
a vlozte do misy potretej
olivovym olejom. Prikryte
mokrou utierkou alebo
foliou a nechajte kysnut pri
izbovej teplote 1-2 hodiny,
alebo kym nezdvojnéasobf
svoj objem.

Cesto rozostrite

po povrchu zlahka
posypanom mukou a
rozvalkajte ho do kruhu s
priemerom 30 cm.

Potom mozete pridat
pozadované ingrediencie
a piect, kym sa korka
nesfarbi do zlatohneda a
syr nebude bublat.

- Pridajte tepld vodu do
mixéra pekarnicky na
chleba.

- Pridajte do n&doby olivovy
olej.

- Pridajte hladkd muku.

- Uprostred suchej suroviny
vytvorte maly otvor a
pridajte cukor, sol a aktivne
susené drozdie.

- Zvolte program,Dough
(Cesto)" a spustite
zariadenie.

- Po dokonceni postupu
vyberte cesto znddoby a
rozvalkajte ho na okrdhlu
pizzu s priemerom 30 cm.

- Potom mozete pridat
pozadované ingrediencie
a piect, kym sa korka
nesfarbi do zlatohneda a
syr nebude bublat.
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CAST 5: CISTENIE A UDRZBA

| Poznamka: Pred cistenim odpojte zéstr¢ku a nechajte zariadenie vychladnut.

1.

10.

1.

Cistenie vasej rury je hlavne o ¢isteni kameriov, pretoze ohrev je najlepsi spdsob, ako ich
vycistit, takze ide v podstate o prakticky proces.

Po kazdej pizzi jemne pozametajte muku a Ulomky z kamena dihou drotenou kefou.

Drevené rukovéti su menej nachylné na teplo a roztavenie ako plastové rukovati. Kamene
nedrhnite kefou.

Po Uplnom cykle chladenia v rdre vysunte kamen z rdry a jemne opraste vietok popol alebo
pripalené necistoty. Otocte kamen a v pripade potreby ho opraste.

Kamen nevlhcite ani nenamacajte do vody, pretoze by ste kamen poskodili.

Nevlhcite kamene a nenamadcajte ich do vody, pretoze by ste tak kamene poskodili. Nedaju sa
umyvat v umyvacke riadu.

Tento kamen nie je mozné umyvat v umyvacke riadu.

Ak je to potrebné, po Uplnom vychladnuti rdry ju pozametajte kefou alebo utrite prach alebo
necistoty vo vnutri rdry.

Je dolezité odstranit ¢o najviac zvyskov pokrmu prilepeného na kamenoch, aby sa obmedzila
tvorba dymu. Ak sa pokrm prilepi na kamen tak, Ze sa ho cesto uz neméze dobre dotykat,
kamen otocte a prilepeny pokrm nechajte dole, potom kamen vlozte spét do riry a pecte
samostatne v rure pri teplote 450 °C v trvani 30 minut . To umoznuje, aby sa prilepeny pokrm
vypalil z kamena. Po ukoncenf cyklu pecenia nechajte primerane dlho bezat chladiaci cyklus.
Kamen medzi jednotlivymi pouzitiami skladujte v rdre a vyberte ho aZ po preklopeni alebo
vycistent.

Z ¢asu na ¢as moze kamen a pec zmenit farbu, ale zmena farby neovplyviuje ich vykon.
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CAST 6: ODSTRANENIE MOZNYCH PROBLEMOV

Problémy

Pricina

Sposob rieSenia

Surova pizza prilepend na
lopatku.

Na spodku je malo muky.
Pizza zostala velmi dlho na
lopatke.

Pizza je velmi tazka.

Uistite sa, ¢i je cesto
pokryté mukou.

Pizza pred pecou, menej
ingrediencii.
Nenechévajte pizzu na
lopate dlhsie ako minutu
alebo dve, inak sa zacne
lepit.

Po polozeni pizze

na kamen vytiahnite
lopatku rychlym, kratkym
pohybom.

Velky dym pocas procesu
pecenia.

Na kamern sa dava velmi
vela surovej muky.

Pri priprave pizze dajte
muky len tolko, aby sa
cesto nelepilo.

Utrite prebyto¢nt muku zo
spodnej Casti pizze.

Pocas tohto obdobia
neotvarajte dvierka.

Povrch je velmi ¢ierny.

Horné teplota je velmi
vysoka.

Znizte hornu teplotu.
Zvyste spodnu teplotu.

Blizsie nespecifikovany
problém.

Kamen nie je dostatocne
horuci.

Vlozte pizzu do
vnutorného priestoru
pece, pricom sa musite
uistit, ¢i je predhrievanie
dokoncené, rozsvieti sa
¢islo odpocitavania.
Zvyste Cas pecenia.
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Pokrm zacal horiet.

Pokrm je prepeceny.
Prebytocnu muku alebo
peceny pokrm poloZte na
kamen.

Ak sa pokrm vznieti,
neotvarajte dvierka,
plamen sdm zhasne.
Aby ste predisli poZiary,
zostante vedla pece na
pizzu, po dokoncenti
vyberte pokrm, po
vychladnuti pouZite
kamen, ocistite ho kefou.

Z dvierok vychédza para.

Je to normélne a ventilacia
dvierok uvoliuje paru
produkovanu potravinami
s vysokou vihkostou.

Na vrchu pracovného stola
je vlhkost, jednoducho ju
nechajte vyschnut.

CAST 7: TECHNICKE UDAJE A PARAMETRE

PRODUKTU

vykon

Menovité napatie / menovitd frekvencia /

220 - 240V, 50/60 Hz,1600 - 1850 W

Rozmery zariadenia

488,5 X 440 x 284,5 mm

Velkost vnutorného priestoru rdry

344 x 330 x 110 mm

Hmotnost produktu

10,5 kg

Dizka napéjacieho kabla

Priblizne 0,9 m

Velkost kamena na pizzu

320 x 320 x 10 mm
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DODATOK 1
Schematické zobrazenie obvodu
NTC NTC
/ . AC220-240V/50/60Hz
FUSE /157
l CNTL l CN2 L - ] L
FUSE/1577T ;( —
“ — N
é) H
El 3 -
e S AVAVAVAV,
@ b & Heating Element
Y &
3 b
’ TAVAVAVAV, S
g Heoting Element
f i c _
DCFAN DCFAN DCFAN
i S o S i
FAN/DCI2V FAN/DC12V FAN/DCI2V
Koéd Vyznam kédu Mozna pricina
E1 NTC mimo prevadzky Snimac teploty je odpojeny
E2 Ochrana proti vysokej teplote Snimac teploty je prehriaty
E3 Porucha horného snimaca teploty Horny snimac¢ teploty ma skratové /
spatné pripojenie
E4 Porucha spodného snimaca teploty Spodny snimac teploty mé skratové /
spatné pripojenie
E5 Zlyhanie komunikacie Slaby linkovy kontakt

Tento produkt sa nesmie likvidovat spolu s domovym odpadom. Produkt musi byt
spracovany na autorizovanych miestach na recyklaciu elektrickych a elektronickych
zariadeni. Odmietajte odpad, pomdzte Setrit prirodné zdroje a zabezpecte, aby sa produkty
likvidovali ekologicky a zdravo.
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POKYNY A INFORMACIE TYKAJUCE SA LIKVIDACIE POUZITYCH
OBALOVYCH MATERIALOV

Obalové materidly zlikvidujte na verejnom mieste pre likvidaciu odpadu.

LIKVIDACIA POUZITYCH ELEKTRICKYCH A ELEKTRONICKYCH
SPOTREBICOV

2

Vyznam symbolu na vyrobku, jeho prislusenstve alebo obale znamend, ze s tymto
vyrobkom nesmie byt zaobchddzané ako s komunalnym odpadom. Tento vyrobok
zlikviduje na prislusnom zbernom mieste pre recyklaciu odpadu z elektrickych a
elektronickych zariadeni. Popripade je mozné v niektorych statoch Eurdpskej nie alebo
inych eurépskych statoch vratit svoje vyrobky miestnemu predajcovi, v pripade kipy
podobného nového vyrobku. Sprévna likvidacia tohto vyrobku pomoze usetrit cenné
prirodné zdroje a pomoct pri prevencii pripadného negativneho vplyvu na Zivotné
prostredie a fudské zdravie, ku ktorému by mohlo dojst v désledku nespravnej likvidacie
odpadu. Podrobnejsie informacie ziskate od miestneho Uradu alebo v najblizSom
stredisku pre zber odpadu. Nespravna likvidacia tohto typu odpadu méze podliehat
vnutrostatnym predpisom o pokutach.

Pre podnikatelské subjekty v Eurépskej tnii

Ak chcete zlikvidovat elektrické alebo elektronické zariadenie, vyziadajte si potrebné
informdcie od svojho predajcu alebo dodéavatela.

Likvidacia v inych statoch mimo Eurdpskej Gnie

Ak chcete zlikvidovat tento vyrobok, vyziadajte si nevyhnutné informdcie o spravnom
sposobe likvidacie od miestnych tradov alebo svojho predajcu.

c € Tento vyrobok spifia vietky zakladné poZiadavky nariadenia EU, ktoré sa naf vztahuju.

Zmeny v texte, dizajne a technickych udajoch sa mézu vyskytnut bez predchaddzajiceho
upozornenia a vyhradzujeme si pravo vykonat tieto zmeny.
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PHILCO

amous for Quality the World Cver

PIEC DO PIZZY

PHPO 3170

Instrukcja obstugi

Szanowny kliencie,
dziekujemy za dokonanie zakupu produktu marki PHILCO. Aby urzadzenie to stuzyto Ci jak najlepiej, prosimy o
przeczytanie wszystkich zalecer zawartych w niniejszej instrukgji obstugi.
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CZESC 1: WAZNE SRODKI OSTROZNOSCI |
ZALECENIA

Ostrzezenie

m Nie nalezy zanurza¢ przewodu zasilajgcego,
wtyczkianicatego urzadzenia w wodzie ani czyscic
ich pod biezacg woda, aby unikng¢ uszkodzenia
urzadzenia lub niebezpieczenstwa.

m Nie dopuszcza¢ do tego, aby jakakolwiek ciecz
przedostata sie do urzadzenia, aby unikngc
porazenia prgdem lub zwarcia.

m Nie zakrywac elektrycznego  wentylatora
chtodzacego i gniazdka podczas pracy.

m Urzadzenie nagrzewa sie podczas pracy. Nalezy
uwazac, aby nie dotkna¢ wewnetrznych scianek
pieca i drzwiczek, aby uniknac ryzyka poparzenia.

m Nie wlewac oleju do wnetrza piekarnika, poniewaz
moze to spowodowac pozar.

m Upewnicsie, ze napiecie wyjsciowe w Panstwa ssieci
elektrycznej zgadza sie z napieciem wskazanym
na tabliczce znamionowe;.

m Prosimy o sprawdzenie czy Panstwa sieC zasilania
moze byc¢ obcigzona pragdem o natezeniu 10 A.

m Przed uzyciem nalezy sprawdzi¢ przewdd
zasilajacy i akcesoria pod katem ich uszkodzen.

m Nalezy pilnowac, aby dzieci nie bawity sie
urzgdzeniem i przechowywac je w migjscu, W
ktorym bedzie niedostepne dla dzieci.
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m Nie wieszac¢ przewodu zasilajgcego na krawedzi
ostrego stotu lub blatu ani nie dopuszcza¢ do
jego kontaktu z gorgcymi powierzchniami.

m Nie wigczac aninie obstugiwac panelu sterowania
mokrymi rekoma.

m Nie pozostawiac otwartych drzwiczek urzadzenia
przez dtuzszy czas podczas jego pracy, aby
utrzymac w nim ciepto i oszczedzac energie.

m Piec do pizzy i kamien do pizzy utrzymuja
ciepto przez dtuzszy czas po ich uzyciu i nie
nalezy przesuwac ich do czasu catkowitego ich
schtodzenia.

m Nie nalezy umieszcza¢ tego urzadzenia na
lub w poblizu obrusow, zaston, tapet i innych
tatwopalnych materiatow, aby zapobiec pozarowii.

m Uzycie przedtuzaczy do zasilania urzadzenia jest
niedozwolone.

m Nie wkfada¢ do piekarnika kartonu, tworzyw
sztucznych, papieru ani innych fatwopalnych
materiatow.

m Podczas uzytkowania urzadzenie powinno byc
umieszczone na poziomej i stabilnej powierzchni.
Nie umieszcza¢ go na plastiku, blacie ani innej
nieodpornej na temperature, fatwo scieralnej
powierzchni.

m Nie umieszczac urzadzenia w odlegtosci mniejsze]
niz 10 cm od scian lub innych urzadzen. Nie ktasc
niczego na urzgdzeniu.
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m Nie pozostawia¢ tego urzadzenia bez nadzoru
podczas jego uzytkowania.

m Nadmiarmakiiprzypalonegojedzenianakamieniu
moze zapali¢ sie w wysokich temperaturach.
Jesli tak sie stanie, nalezy pozostawi¢ drzwiczki
urzgdzenia zamkniete az ptomienie same zgasna.
Jesli nie zgasng w ciggu 15 sekund, odtgczyc
urzadzenie od sieci.

m Wybierajac miejsce do korzystania z pieca, nalezy
upewnic sig, ze po jego wszystkich stronach jest
miejsce na odpowiednig wentylacje.

m Po uzyciu nalezy wytgczy¢ zasilanie urzadzenia, a
nastepnie wyjac¢ wtyczke zgniazdka elektrycznego
unikajgc bezposredniego ciggniecia za przewdd
zasilajacy.

m Jesli przewdd  zasilajgcy  lub jakis  element
elektryczny jest uszkodzony, musi zostac
wymieniony lub naprawiony przez producenta,
centrum serwisowe [ub wykwalifikowanego
specjaliste, aby unikng¢ zagrozenia.

m Urzadzenie nie moze byc¢ sterowane za pomocy
zewnetrznego timera lub oddzielnego systemu
zdalnego sterowania.

m Podczas pieczenia dostepne czesci bedg bardzo
gorgce. Dzieci powinny byc¢ trzymane z daleka od
niego.
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m Dzieci powyzej 8 roku zycia oraz osoby z wadami
fizycznymi, sensorycznymi lub umystowymi lub
z niewielkim doswiadczeniem i wiedzg moga
korzysta¢ z urzadzenia, jesli znajdujg sie pod
nadzorem lub sg poinstruowane w zakresie
bezpiecznego uzytkowania urzadzenia i s3
sSwiadome zagrozen, jakie ono stwarza. Dzieci
nie mogg bawic sie urzadzeniem. Czyszczenie
i konserwacja urzadzenia nie powinny byc
wykonywane przez dzieci, chyba ze majg ponad
8 lat i znajduja sie pod nadzorem osoby doroste;.

m Uwazac na dzieci i upewnic sie, ze urzadzenie jest
poza ich zasiegiem.

m [0 urzadzenie przeznaczone jest do uzytku
domowego i w podobnych miejscach, takich jak:

Zaplecza kuchenne dla personelu w sklepach,

biurach i innych miejscach pracy;

Gospodarstwa rolne;

Zajazdy, motele i inne miejsca zakwaterowania;

Zakwaterowanie z ustugg bed and breakfast.

Ostrzezenie:

m Nigdy nie nalezy my¢ kamienia do pizzy w
wodzie, poniewaz moze to spowodowac jego
uszkodzenie.
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m Nie myc¢ kamienia do pizzy detergentem, ktory
moze wnikna¢ w pory kamienia i przeniesc sie na
jedzenie.

m Nieczyscickamieniadopizzyostrymiprzedmiotami
ani myjkamiwysokocisnieniowymi, w przeciwnym
razie mogg powsta¢ nich zadrapania, w ktére
mogg wnikac resztki jedzenia.

m Nie uzywac¢ Srodka dezynfekujgcego do
dezynfekcji kamienia do pizzy. Ze wzgledu na
wysokg temperature panujgcg w piecu nie ma
takiej potrzeby.

m Urzadzenie moze byc¢ uzywane wytacznie do
przygotowywania pizzy i podobnych wypiekow.

m Nie wkiada¢ duzych naczyn do pieca, w
przeciwnym razie istnieje duze ryzyko pozaru.

m Jezeliurzadzeniemabycnieuzywane przezdtuzszy
czas lub przed jego czyszczeniem nalezy wyjac
wtyczke z gniazdka elektrycznego i poczekac az
ostygnie.

m Nieuzywaczadnychakcesoridwniedostarczonych
z tym urzadzeniem.

m Urzadzenie przeznaczone jest do uzytku w
warunkach domowych i nie powinno byc
uzywane na zewnatrz.
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m Jesli urzadzenie elektryczne nie jest uzywane,
nalezy wyja¢ wtyczke kabla zasilajgcego zgniazdka
elektrycznego.

m Producent nie ponosi  odpowiedzialnosci
za  problemy  spowodowane  niewfasciwy
uzytkowaniem urzadzenia.

m Podczas pierwszego uzycia moze sie pojawic lekki
zapach idym. Nie nalezy sie tym przejmowac. Jest
to zjawisko spowodowane technologig produkdji.
Jest catkowicie normalne i powoli znika w trakcie
dalszego uzycia.

m Nie nalezy odfagcza¢ urzadzenia natychmiast po
zakonczeniu pieczenia, aby unikng¢ uszkodzen
elektrycznych ~ spowodowanych — wzrostem
temperatury resztkowej wewnatrz niego.

m PO upieczeniu i schtodzeniu urzadzenia nalezy
wyja¢  wtyczke z gniazdka elektrycznego,
wyczysci¢ wnetrze piekarnika, wyczysci¢ kamien
do pieczenia pizzy, a nastepnie umiesci¢ go w
wentylowanym, suchym miejscu bez ptynow
powodujacych korozje.

m Nie nalezy uzywac gruboziarnistego detergentu
oraznie czysci¢ szklanych drzwiurzadzenia ostrym
metalowym skrobakiem. Jesli powierzchnia szkfa
zostanie porysowana, moze peknac.
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CZESC 2: RYSUNEK POGLADOWY URZADZENIA.

POSZCZEGOLNE ELEMENTY URZADZENIA:

1. Obudowa 5. Uchwyt drzwiczek

2. Pierécien uszczelniajgcy drzwi 6. topatka do pizzy

3. Kamien do pizzy 7. Krajalnica do pizzy

4. Elementy drzwiczek 8. topatka do sera/pizzy
©) © )
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WskaZznik podgrzewania

7. Zwiekszenie czasu lub temperatury

Czas odliczania

8. Redukcja czasu lub temperatury

Ustawienie czasu

9.

Przycisk wyboru funkgji

Ustawienie temperatury

10. Gotowe menu rodzajow pizzy

Zobrazowanie temperatury w gornej czesci

11

. Przetacznik

OV | W=

Zobrazowanie temperatury w dolnej czesci

12. Sterowanie startem/timerem
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CZESC 3: INSTRUKCJA UZYCIA PRODUKTU

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

1.

2.

w

Ostroznie usuna¢ wszystkie materiaty opakowaniowe i umiesci¢ urzadzenie na ptaskim
miejscu.

Przeczytac i usunac wszystkie naklejki z urzadzenia, pozostawiajac tabliczke znamionowa na
urzadzeniu.

Wytrze¢ piec, jego wnetrze i kamien wilgotng szmatkg i pozostawi¢ do wyschniecia.
Umiesci¢ kamien do pizzy w piekarniku, recznie ustawi¢ gérna i dolng temperature na 450°C,
nacisna¢ przycisk Start i pozostawic pusty piec wigczony na 15 minut, aby spali¢ pozostatosci
fabrycznego zabezpieczenia.

Przy pierwszym uzyciu mozliwe jest wyczucie lekkiego zapachu oraz pojawienie sie dymu.
Nie nalezy sie tym przejmowac, poniewaz jest to zjawisko normalne i bedzie powoli zanika¢ w
trakcie dalszego uzytkowania urzadzenia.

Umiesci¢ urzadzenie na stabilnej poziomej powierzchni, pozostawiajac co najmniej 10 cm z
tytu i po bokach urzadzenia oraz wiecej niz 30 cm od géry i upewnic sie, ze urzadzenie jest
usytuowane z dala od materiatow tatwopalnych, takich jak zastony i tekstylia scienne.

f >30cm

INSTRUKCJA OBSLUGI PRODUKTU

1.

Podtaczy¢ piec do pizzy upewnic sie, ze kamien do pizzy znajduje sie w srodku
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2. Powiaczeniu zasilania nacisna¢ przycisk (o), aby przejs¢ do trybu gotowosci. Jesli w ciagu 10
minut nie zostanie wykonana zadna operacja urzagdzenie wytaczy sie.c

3. Wigczy¢ przycisk zasilania, nacisnac¢ przycisk @ aby wybra¢ jedno z pieciu wstepnie
zaprogramowanych ustawien pizzy. Mozna tez recznie zwiekszy¢ lub zmniejszy¢ temperature.

4. Ustawienie temperatury: Nacisngé przycisk, & ikona wskazania temperatury na wy$wietlaczu
cyfrowym zacznie migac, nacisna¢ przycisk,+" lub =" aby ustawi¢ temperature w krokach co
10°C, zakres ustawien wynosi od 80°C do 450°C.

5. Ustawienie czasu: Nacisna¢ przycisk .o ikona wskazania czasu na wy$wietlaczu cyfrowym
zacznie migac¢, nacisna¢ przycisk ,+" lub ,=" aby ustawi¢ wymagany czas, zakres ustawien
wynosi od 1 do 30 minut.

6. Po wybraniu ustawien pieca pizzy nacisngc przycisk,/’, piec przejdzie w stan podgrzewania.

-"'Fllll'

i ' Z
i k10

il

7. Podczas procesu wstepnego podgrzewania wyswietlacz cyfrowy jest wigczony, a wskaznik
nagrzewania bedzie sie swiecit. Gdy temperatura osiggnie ustawiong temperature, wskaznik
nagrzewania zgasnie i rozlegnie sie sygnat dzwiekowy informujacy o koniecznosci wtozenia
do pieca pizzy.

8. Czas, wktérym piec do pizzy sie nagrzewa nalezy wykorzysta¢ do przygotowania sktadnikow, a
nastepnie utozy¢ je na ciescie na pizze. Czas podgrzewania zalezy od ustawionej temperatury
oraz od aktualnej temperatury pieca do pizzy, ale miesci sie w zakresie od 2 do 30 minut.

9. Po osiggnieciu przez piec ustawionej temperatury zaswieci sie cyfrowy wyswietlacz
wyswietlacz czasu i rozlegnie sie sygnat dzwiekowy. Wiozy¢ pizze do piekarnika za pomoca
topatki, a nastepnie zamknac¢ drzwiczki.
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10. Nacisnag¢ ponownie przycisk,,‘, rozpocznie sie odliczanie ustawionego czasu. Po jego uptywie
rozlegnie sie potréjny sygnat dzwiekowy informujacy, ze pieczenie zostato zakorczone.
11. Otworzy¢ drzwiczki, wyjac pizze uzywajac topatki i zamknac drzwiczki.

Uwaga: Ogrzewanie nie wyfacza sie po zakoriczeniu pracy czasomierza.

12. Jezeli chcemy przygotowac kilka pizz, nalezy podgrzac piec do pizzy przez okoto pie¢ minut
przywracajac go do ustawionej przed pieczeniem pierwszej pizzy temperatury. (Przygotowac
nastepna pizze, gdy piec do pizzy sie nagrzewa).

13. Nie odtaczac pieca do pizzy od gniazdka elektrycznego po upieczeniu pizzy. Zamiast tego
nacisna¢ przycisk (0, aby je wylaczy¢. W tym momencie wentylator chtodzacy bedzie nadal
rozprowadzat powietrze i chtodzit urzadzenie. Wyja¢ wtyczke z gniazdka elektrycznego po
catkowitym ostygnieciu urzadzenia.

14. Do pokrojenia pizzy i utozenia jej na talerzach mozna uzy¢ krajalnicy i topatki, tak jak pokazano

to na ponizszym rysunku.
(S
= &5

Oo O, c>O
o) - S
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WSTEPNIE USTAWIONE PARAMETRY PRZYGOTOWANIA PIZZY

1. Ogdlnierzeczbiorac, wypiekizgrubg warstwa ciasta pieka sie wolniejw nizszych temperaturach,
podczas gdy te z cienkg warstwa piekg sie szybciej w wyzszych temperaturach.

2. Pie¢ ustawien wstepnych przygotowania pizzy pozwala na szybkie upieczenie pysznej
pizzy (domyslna temperatura oraz czas ogrzewania gérnego i dolnego s3 przedstawione w
ponizszej tabeli).

Przepis Temperatura | Temperatura | Regulowany Czas Regulowany
poczatkowa | poczatkowa zakres domyslny zakres czasu
ogrzewania ogrzewania temperatur

goérnego dolnego

MANUAL 450 °C 450 °C 80 °C~450°C | 1 min. 30 sek. 1~30 min.

NEAPOLITAN 400 °C 400 °C 200 °C~450 °C 2 min. 1~10 min.

THIN CRUST 270 °C 330°C 80 °C~450 °C 6 min. 1~10 min.

PAN PIZZA 220 °C 340 °C 80 °C~450 °C 12 min. 1~30 min.

NEW YORK 240 °C 270°C 80 °C~450 °C 8 min. 1~20 min.

FROZEN 240 °C 200 °C 80 °C~450 °C 14 min. 1~20 min.

Uwaga: Czasomierz nie moze kontrolowa¢ temperatury ani mocy pieca do pizzy.

Zaproponowany czas zalezy od rodzaju ciasta, sosu i sktadnikow i stuzy wytacznie jako

odniesienie. Podczas pieczenia pizzy w piecu nie nalezy pozostawia¢ go bez nadzoru.
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CZESC 4: PRZEPISY NA PIZZE

Ciasto na pizze neapolitarniska (NEAPOLITAN)

Sktadniki na 3 pizzy

Instrukcja korzystania z miski
miksujacej

Instrukcja mieszania w
wypiekaczu do chleba

Sktadniki:
- 300 mlwody o

wysokobiatkowa)
- 10gsoli

drozdzy

temperaturze pokojowej -
- 500 g maki nr 00 (maka

- 3 gaktywnych suchych

W misce wymiesza¢ make i
sol.

Aktywne suche drozdze
rozpus¢ w wodzie o
temperaturze pokojowej,
a nastepnie dodac je do
wymieszanej maki.
Mieszac te sktadniki, az
zacznie sie formowac
ciasto.

Wyrabiac ciasto przez
okoto 10 minut, az bedzie
gtadkie i elastyczne.

Z ciasta uformowac

kule i wtozy¢ do miski
posmarowanej oliwg z
oliwek. Przykry¢ mokrym
recznikiem lub folig
SPOZywCz3 i pozostawic
do wyrosniecia w
temperaturze pokojowej
na 8-10 godzin lub do
czasu kiedy podwoi swoja
objetosci.

Delikatnie rozwatkowac
ciasto w okrag o srednicy
30 cm.

Nastepnie mozna dodac
wymagane skfadniki i
piec, az skorka stanie sie
ztotobrazowa, a ser zacznie
bulgotac.

Doda¢ wode o
temperaturze pokojowej

i aktywne suche drozdze
do pojemnika wypiekacza
do chleba i odstawi¢ na 5
minut.

Doda¢ make i sol do
pojemnika.

Wybrac program,,Ciasto”i
uruchomic¢ urzadzenie.

Po zakonczeniu programu
wyjac ciasto z pojemnika,
zagniec je w ksztatt kuli, a
nastepnie wiozy¢ do miski
wysmarowanej odrobing
oliwy z oliwek, przykryc

ja wilgotng szmatka

lub folig spozywcza i
pozostawi¢ na 8-10 godzin
w temperaturze pokojowe;j
lub do momentu, gdy jej
wielkos¢ sie podwoi.
Delikatnie rozwatkowac
ciasto w okrag o srednicy
30 cm.

Nastepnie mozna dodac
wymagane skfadniki i
piec, az skorka stanie sie
ztotobrgzowa, a ser zacznie
bulgotac.
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Ciasto na cienka, chrupiaca pizze

Sktadniki na 3 pizzy

Instrukcja korzystania z miski
miksujacej

Instrukcja mieszania
w wypiekaczu do chleba

Sktadniki:

- 180 ml cieptej wody

- 300 g maki potgrubej

- 6goliwy

- 9gcukru

- 6gsoli

- 3 gaktywnych suchych
drozdzy

W misce wymiesza¢ make,
cukier i sol.

Drozdze rozpusci¢ w
cieptej wodzie i doda¢ do
maki wraz z oliwg z oliwek.
Mieszac te sktadniki, az
zacznie sie formowac
ciasto.

Lekko posypac
powierzchnie maka i
ugniatac przez okofo 5
minut, az ciasto bedzie
gtadkie.

Z ciasta uformowac

kule i wtozy¢ do miski
posmarowanej oliwa z
oliwek. Przykry¢ wilgotna
szmatka lub folig
spozywczg i odstawic na
30 minut.

Delikatnie rozwatkowac
ciasto w okrag o $rednicy
30 cm.

Nastepnie mozna doda¢
wymagane sktadniki i
piec, az skorka stanie sie

zlotobrazowa, a ser zacznie

bulgotat.

- Dodac cieptg wode do
pojemnika wypiekacza do
chleba.

- Dodac oliwe z oliwek do
pojemnika.

- Dodac¢ make pszenna.

- Zrobi¢ maty otwér w
srodku uzytych sktadnikéw
i dodac cukier, sol i
aktywne suche drozdze.

- Wybra¢ program,Ciasto”i
uruchomic urzadzenie.

- Po zakonczeniu programu
wyjac ciasto z pojemnika i
rozwatkowac je na bardzo
cienkg pizze o $rednicy 30
cm.

- Nastepnie mozna dodac
pozgdane sktadniki i
piec, az skorka stanie sie
ztotobrazowa, a ser zacznie
bulgotac.
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Ciasto na pizze do formy na pizze

Sktadniki na 2 pizzy

Instrukcja korzystania z miski
miksujacej

Instrukcja mieszania
w wypiekaczu do chleba

Sktadniki:

- 240 ml cieptej wody

- 400 g maki potgrubej

- 30goliwy z oliwek

- 8gcukru

- 8gsoli

- 4 gaktywnych suchych
drozdzy

W misce wymiesza¢ make,
cukier i sol.

Rozpusci¢ aktywne suche
drozdze w cieptej wodzie i
odstawi¢ na 5 minut.
Dodac drozdze i oliwe z
oliwek do wymieszanej
maki.

Mieszac skfadniki, az
zacznie sie formowac
ciasto.

Wyrabiac ciasto przez
okoto 10 minut, az bedzie
gtadkie i elastyczne.

Z ciasta uformowac

kule i wtozy¢ do miski
posmarowanej oliwa z
oliwek. Przykry¢ mokrym
recznikiem lub folig
SPOZYywWCZz3 | pozostawic
do wyrosniecia w
temperaturze pokojowej
na 1-2 godziny lub do
momentu, az podwoi
swojg objetos¢.

Podgrzac¢ urzadzenie do
temperatury 220 °C. Ciasto
delikatnie sptaszczy¢, a
nastepnie wcisnac je w
wysmarowana ttuszczem
forme na pizze o $rednicy
30 cm aby utworzy¢
skorke.

Nastepnie mozna dodac
wymagane sktadniki i
piec, az skorka stanie sie
zlotobrazowa, a ser zacznie
bulgotac.

Wila¢ cieptag wode do
pojemnika wypiekacza do
chleba.

Dodac oliwe z oliwek.
Dodac make pszenna.
Zrobi¢ maty otwér w
srodku uzytych sktadnikéw
i dodac cukier, soli
aktywne suche drozdze.
Wybrac program,,Ciasto”i
uruchomic urzadzenie.

Po zakonczeniu programu
wyjac ciasto z pojemnika,
delikatnie je spfaszczi
wcisng¢ do wysmarowanej
tluszczem formy na pizze
o $rednicy 30 cm, aby
uformowac skorke.

Gdy ciasto uformuje sie

w formie, przykry¢ je i
odstawic na kolejne 15-30
minut.

Nastepnie mozna dodac
wymagane sktadniki i

piec, az skorka stanie sie
ztotobrazowa, a ser zacznie
bulgotac.
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Ciasto na pizze New York

Sktadniki na 3 pizzy

Instrukcja korzystania z miski
miksujacej

Instrukcja mieszania w
wypiekaczu do chleba

Sktadniki:

- 360 mlwody o
temperaturze pokojowej

- 480 g maki chlebowej

- 21 goliwy z oliwek

- 12gcukru

- 12 gsoli

- 6 gaktywnych suchych
drozdzy

W misce wymiesza¢ make,
cukier i sol.

Rozpusci¢ aktywne suche
drozdze w cieptej wodzie i
odstawi¢ na 5 minut.
Dodac drozdze i oliwe z
oliwek do mieszanki maki.
Mieszac skfadniki, az
zacznie sie formowac
ciasto.

Wyrabiac ciasto przez
okoto 10 minut, az bedzie
gtadkie i elastyczne.

Z ciasta uformowac

kule i wtozy¢ do miski
posmarowanej oliwa z
oliwek. Przykry¢ mokrym
recznikiem lub folig
SPOZYywWCZz3 | pozostawic
do wyrosniecia w
temperaturze pokojowe;j
na 1-2 godziny lub do
momentu, az podwoi
swojg objetos¢.

Ciasto delikatnie
rozprowadzi¢ na
powierzchni posypanej
lekko maka i rozwatkowac
w okrgg o $rednicy 30 cm.
Nastepnie mozna doda¢
wymagane sktadniki i
piec, az skorka stanie sie
zlotobrazowa, a ser zacznie
bulgotac.

Wilac cieptej wody do
pojemnika wypiekacza do
chleba.

Dodac oliwe z oliwek do
pojemnika.

Dodac make pszenna.
Zrobi¢ maty otwdr w
srodku uzytych sktadnikéw
i dodac cukier, sol i
aktywne suche drozdze.
Wybrac program,,Ciasto”i
uruchomic urzadzenie.

Po zakonczeniu programu
wyjac ciasto z pojemnika i
rozwatkowac je na okragty
pizze o srednicy 30 cm.
Nastepnie mozna dodac
wybrane skfadniki i

piec, az skorka stanie sie
ztotobrazowa, a ser zacznie
bulgotac.
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CZESC 5: CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Uwaga: Przed przystapieniem do czyszczenia nalezy odtaczy¢ urzadzenie od seci i poczeka,
az ostygnie.

1. Czyszczenie pieca polega w zasadzie na czyszczeniu kamienia, poniewaz ogrzewanie jest
najlepszym sposobem na czyszczenie samego pieca, wiec jest to w zasadzie proces rutynowy.

2. Po przygotowaniu kazdej pizzy nalezy delikatnie usuna¢ make i resztki jedzenia z kamienia
dtuga szczotka druciana.

3. Uchwyty drewniane sa mniej podatne na ciepfo i topienie niz uchwyty plastikowe. Nie nalezy
szorowac kamieni szczotka.

4. Po petnym cyklu chtodzenia pieca, wyjac z niego kamien i delikatnie go odkurzy¢ z popiotu
lub przypalonego brudu. Obréci¢ kamien i w razie potrzeby odkurzy¢ z drugiej strony.

5. Nie moczy¢ kamienia ani nie wktada¢ go do wody, poniewaz moze to spowodowac jego
uszkodzenie. Nie mozna go réwniez my¢ w zmywarce.

6. W razie potrzeby, gdy piec catkowicie ostygnie, oczysci¢ go szczotka oraz wytrze¢ kurz lub
brud z jego wnetrza.

7. Wazne jest, aby usuna¢ jak najwiecej resztek jedzenia przyklejonego do kamienia, aby
ograniczy¢ tworzenie sie dymu. Jesli jedzenie przyklei sie do kamienia w takim stopniu, ze
ciasto nie bedzie juz mogto dobrze do niego przylega¢, nalezy odwrd¢ kamien na druga
strone z resztkami przylegajacego jedzenia na spodzie, a nastepnie wtozy¢ go do pieca i grza¢
sam kamien w temperaturze 450 °C przez 30 minut. Dzieki temu przyklejone jedzenie zostanie
wypalone z kamienia. Po zakoriczeniu cyklu pieczenia nalezy pozostawic piec do ostygniecia.

8. Po uzyciu pieca kamieri nalezy przechowywac w jego wnetrzu i wyjmowac go dopiero w celu
jego odwrdcenia lub wyczyszczenia.

9. Zczasem kamien i piec moga zmieniac kolor, ale zmiana koloru nie wptywa na ich wydajnosc.
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CZESC 6: USUWANIE MOZLIWYCH USTEREK

Problemy

Przyczyna

Sposéb rozwigzania

Surowa pizza przykleita sie do
fopatki.

- Na spodzie jest mato maki.

- Pizza bardzo dtugo lezata
na topatce.

- Pizza jest bardzo ciezka.

- Upewnic sie, ze ciasto jest
pokryte maka.

- Uzy¢ mniej skfadnikéw do
przygotowania pizzy.

- Nie zostawiac pizzy na
topatce na dtuzej niz
minute lub dwie, bo
zacznie sie przyklejac.

- Po potozeniu pizzy na
kamieniu wyciggnac
topatke szybkim, krotkim
pociggnieciem.

Duzo dymu podczas procesu
pieczenia.

- Na kamieniu jest zbyt duzo
surowej maki.

- Robiac pizze nalezy uzy¢
tylko tyle maki, aby ciasto
sie nie przyklejato.

- Zetrze¢ nadmiar maki ze
spodu pizzy.

- W trakcie pieczenia nie
otwierac¢ drzwiczek.

Powierzchnia jest bardzo
ciemna

- Temperatura w gornej
czesci pieca jest bardzo
wysoka.

- Obnizy¢ temperature w
gornej czesci.

- Zwiekszyc¢ temperature w
dolnej czesci.

Blizej nieokreslony problem.

- Kamien nie jest
wystarczajaco goracy.

- Whktadajac pizze do pieca,
nalezy upewnic sie, ze
proces jego podgrzewania
zostat zakonczony, zaswieci
sie liczba przedstawiajaca
odliczany czas.

- Wydtuzy¢ czas pieczenia.

Copyright © 2024, Fast CR, a. s.

Wersja 07/2024




Jedzenie zaczefo sie palic.

Danie jest rozgotowane.
Za duzo maki lub
pieczonego jedzenia
potozono na kamieniu

Jedli jedzenie sie zapali, nie
nalezy otwiera¢ drzwiczek,
ptomien sam zgasnie.

Aby unikna¢ pozaru, nalezy
pozosta¢ obok pieca do
pizzy, wyjac jedzenie po
zakoriczeniu pieczenia,

a po ostygnieciu pieca
wyjac kamien i oczys¢ go
szczoteczka.

Para wydobywa sie z
drzwiczek.

Jest to normalne, a
wentylacja drzwiczek
uwalnia pare wytwarzang
przez zywnos¢ o duzej
wilgotnosci.

Na wierzchu roboczego
blatu znajduje sie wilgoc,
nalezy po prostu pozwoli¢
jej wyschnac.

CZESC 7: SPECYFIKACJA | PARAMETRY PRODUKTU

zZnamionowa / moc

Napiecie znamionowe / czestotliwos¢

220 - 240V, 50/60 Hz,1600 - 1850 W

Wymiary urzadzenia

488,5 X 440 x 284,5 mm

Wymiary wnetrza piekarnika

344 x 330X 110 mm

Waga produktu

10,5 kg

Dtugos¢ przewodu zasilajacego

Okoto 0,9 m

Rozmiar kamienia do pizzy

320 x 320 X 10 mm

Copyright © 2024, Fast CR, a. s.
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DODATEK 1

Schemat uktadu elektrycznego
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CZESC 8: KODY BLEDOW

Kod Znaczenie kodu Mozliwa przyczyna

E1 NTC nie dziata Czujnik temperatury jest odtagczony

E2 Ochrona przed wysoka temperaturg Czujnik temperatury jest przegrzany

E3 Awaria gérnego czujnika temperatury | Gorny czujnik temperatury ma zwarcie/
prad zwrotny

E4 Awaria dolnego czujnika temperatury | Dolny czujnik temperatury ma zwarcie/
prad zwrotny

E5 Btad komunikagji Staby kontakt z linig

Tego produktu nie wolno wyrzuca¢ razem z odpadami domowymi. Produkt musi
zosta¢ przetwarzany w autoryzowanym punkcie recyklingu sprzetu elektrycznego i
elektronicznego. Recykling odpadéw, pomaga chroni¢ zasoby naturalne i zapewnia, ze
produkty zostang zutylizowane w sposdb przyjazny dla srodowiska i zdrowia.
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WSKAZOWKI | INFORMACJE O POSTEPOWANIU ZE ZUZYTYM
OPAKOWANIEM

Zuzyty materiat opakowania odnies na miejsce wyznaczone przez administracje.

LIKWIDACJA ZUZYTYCH URZADZEN ELEKTRYCZNYCH |
ELEKTRONICZNYCH

¢

C

Ten symbol na produktach lub w dokumentach dodatkowych oznacza, ze zuzyte
urzadzenie elektryczne i elektroniczne nie mogag zosta¢ wyrzucone z odpadem
komunalnym. Aby odpowiednio likwidowa¢, odnawia¢ i oddawa¢ do recyklingu
oddawaj te produkty do odpowiednich punktéow zbidrki. Alternatywnie w niektérych
krajach Unii Europejskiej lub w innych rajach Europy mozesz zwréci¢ swoje produkty
lokalnemu sprzedawcy przy zakupie ekwiwalentnego nowego produktu. Odpowiednio
likwidujac ten produkt pomozesz zachowac¢ cenne Zrédfa naturalne i pomagasz w
prewencji potencjalnych negatywnych wptywdw na srodowisko i zdrowie ludzkie, ktdre
mogtyby by¢ wynikiem niewtasciwej likwidacji odpadéw. O wiecej szczegdtdw popros
w lokalnej administracji lub w najblizszym punkcie zbiérki odpaddw. Za nieodpowiednig
likwidacje tego rodzaju odpadu mogg zosta¢ udzielone mandaty zgodnie z przepisami
panstwowymi.

Dla podmiotéw handlowych w krajach Unii Europejskiej
Jedli chcesz zlikwidowad urzadzenia elektryczne i elektroniczne, zapytaj o potrzebne
informacje swojego sprzedawce lub dostawce.

Likwidacja w innych krajach poza Unia Europejska
Symbol ten obowigzuje w UE. Jesli chcesz zlikwidowac ten produkt, zapytaj o potrzebne
informacje o odpowiednim sposobie likwidacji w lokalnejadministracji lub u sprzedawcy.

Produkt ten spetnia wszystkie podstawowe wymagania rozporzadzen UE, ktore sie do
niego stosuja.

Zmiany w tekscie, wygladzie i specyfikacji technicznej moga sie pojawi¢ bez uprzedniego
ostrzezenia zastrzegamy sobie prawo do tych zmian.
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PHILCO

amous for Quality the World Crer

PIZZAKEMENCE

PHPO 3170

Hasznalati utmutatd

Tisztelt Ugyfellink,
k6szonjlk, hogy megvasarolta ezt a PHILCO terméket. A késziilék megbizhaté miikodése érdekében olvassa el
az 6sszes utasitast ebben az Utmutatéban.
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1. RESZ: FONTOS OVINTEZKEDESEK ES
JAVASLATOK

Vigyazat

m A sérulések és veszélyek elkertlése érdekében
ne aztassa vizbe a tapkabelt, a dugdt, sem a
készUléket, és ne tisztitsa azokat folyo viz alatt.

m Az aramutés vagy rovidzarlat veszélye miatt
ne hagyja, hogy barmilyen folyadék kertljon a
berendezésbe.

m Munka kozben ne takarja le az elektromos
hitéventilatort és az aljzatot.

m A készilék mikodés kozben felmelegszik. Ne
érintse meg a sutd belsd falat és az ajtot, hogy
elkerllje az egési sérulések veszélyét,

m Ne Ontson olajat a sttd belsejébe, mert az tlzet
okozhat.

m Ellendrizze, hogy a kimeneti feszUltség megfelel-e
a tipustablan feltintetett feszultségnek.

m Ellendrizze, hogy az On dltal biztositott tapegység
képes-e legaldbb 10 A atvitelére,

m Hasznalat elétt ellendrizze a tapkabelt és a
tartozékokat sérulések szempontjabadl,

m A gyermekeket felligyelni kell, hogy ne jatsszanak
a készulékkel, és a készuléket a gyermek szamara
elérhetetlen helyen kell tarolni.
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m Ne akassza a tapkabelt éles asztal vagy munkalap
szélére, és kerllje a forro fellletekkel valo
érintkezést.

m Ne csatlakoztassa  vagy  mukodtesse  a
vezérlépanelt.

m Ne hagyja nyitva a készulék ajtajat hosszu ideig
muakddes kozben, hogy a hd a készulékben
maradjon és energiat takaritson meg.

m A pizzakemence és a pizzakd hasznalat utdn
hosszabb ideig megdrzi a hét, ne probalja meg
mozgatni a forrd kovet és a berendezést, miel&tt
az teljesen lehlne.

m TUzképzddés veszélye miatt ne helyezze ezt a
készuléket teritére, fUggodnyre, tapétara vagy mas
éghetd anyagra vagy annak kozelébe.

m KUlsé tapkabelhez csatlakoztatni tilos.

m Ne tegyen kartont, mdanyagot, papirt vagy mas
éghetd anyagot a kemencébe.

mA késziléket hasznalat  kdzben  vizszintes
vagy stabil feltletre kell helyezni. Ne helyezze
mUanyagra, deszkara vagy mas fltetlen, kdnnyen
kopo fellletre.

m Ne helyezze a készuléket falra vagy mas olyan
készulékre, amelytdl kortlbeltl 10 cm tavolsagot
kell tartani. Ne helyezzen semmit a készulék
tetejére.
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m Ne hagyja feltgyelet nélkul a terméket hasznalat
kozben.

m A kbvon maradt felesleges liszt és az odaégett
étel magas hémeérsékleten meggyulladhat. Ilyen
esetben tartsa zarva az ajtot, és a langok maguktol
kialszanak.Haalangok 15 masodpercen beldl nem
alszanak ki, huzza ki a készuléket a haldzatbol.

mA sUtd helyének kivalasztasakor Ugyeljen arra,
hogy minden oldalrél legyen hely a megfeleld
szell6zéshez.

m Hasznalat utan kapcsolja ki a fékapcsoldt, majd
huzza kia dugodta konnektorbdl, kerilje a tapkabel
kozvetlen meghuzasat.

m Ha a tapkabel vagy egy elektromos alkatrész
megsérll, azt a gyartonak, a szervizkdzpontnak
vagy egy képzett szakembernek kell kicserélnie
vagy megjavitania a fennalld veszélyek miatt.

m A készilék nem vezérelhet6 kulsé idézitdvel vagy
Anallo taviranyitod rendszerrel.

m SUtés kozben a hozzaférhetd részek nagyon
forrdak, ezért a gyerekeket tavol kell tartani.
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m A késziléket hasznalhatjdk 8 évnél iddsebb
gyermekek, valamint korlatozott fizikai, szellemi
és érzékszervi képességl felndttek, illetve kelld
tapasztalattal nem rendelkezd személyek s,
amennyiben fellgyelet alatt allinak, és tisztaban
vannak a készulék biztonsagos hasznalatanak
feltételeivelésafennalloveszélyekkel Akészilékkel
nem jatszhatnak gyermekek. A tisztitast €s apolast
nem végezhetik 8 évnél fiatalabb gyermekek
feligyelet nélkul.

m Tartsa szemmel a gyermekeket, és tgyeljen, hogy
biztonsagos tavolsagban legyenek a sttétdl.

m A készulék csak haztartdsokban és hasonlo
helyeken hasznalhato, ilyenek pl.:

- alkalmazottak konyhai boltokban, irodakban és
mas munkahelyeken;

- gazdasagi épuletekben

- hotelek, motelek és mas szallashelyek vendégei
altal;

- reggelit szolgaltatod szallasokon.
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Figyelmeztetés

m Soha ne mossa a pizzakovet vizben, mert ez
karositja azt.

mNe mossa a pizzakbvet mososzerrel, amely
behatolhat a k& porusaiba és atkertlhet az ételre.

m Ne ftisztitsa a pizzakoveket hegyes targyakkal
vagy nagynyomasu tisztitoszerekkel, kalonben
karcoldsok és ételmaradékok kertlhetnek bele.

m Ne haszndljon fertétlenitdszert a pizzakd
kezelésére. A magas belsé hdmérséklet miatt nem
szukséges fertdtleniteni a kovet.

m A készulék kizarélag pizza és hasonld pékaru
készitésére hasznalhato.

m Ne tegyen nagyméretl edényeket a sUtébe,
fennall a tlzképzddés veszélye.,

m Hasznalaton kiviliidészak vagy tisztitas el6tthuzza
ki a dugdt a konnektorbdl, hagyja a készuléket
lehUlni, majd tisztitsa meg.

m Ne haszndljon semmilyen mellékelt tartozékot
ezen a terméken kival,
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m £z a készUlék otthoni haszndlatra alkalmas, és nem
hasznalhato a szabadban.

mHlzza ki az elektromos készilékeket a
konnektorbdl, ha nem hasznalja 6ket.

mA gyartd nem vallal felel6sséget a nem
rendeltetésszerl hasznalatbol ered karokért.

m Az elsd haszndlatndl enyhe szagot és fustot
érezhet. Ne aggddjon. Ez a gyartasbdl szarmazo
maradvanyok miattvan,ami normalis, és hasznalat
utan lassan eltdnik.

m Ne vadlassza le az elektromos készuléket rogton
sUtés utan, hogy elkerilje a készulék belsejében
a maradékhd emelkedése miatti  elektromos
kdrokat.

m SUtés utdn a termék lehltése érdekében huzza
ki a dugot a konnektorbdl, tisztitsa meg a
sUtd belsejét, tisztitsa meg a pizzakovet, majd
helyezze azt szell®s, szaraz, mard gazoktdl mentes
kornyezetbe.

m Ne hasznaljon durva tisztitdszert, és ne tisztitsa
a készulék Uvegajtajat éles fémkapardval. Ha az
Uvegfelilet megkarcolddik, az tveg eltorhet.
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2. RESZ: ATERMEK VAZLATRAJZA

A TERMEK EGYES RESZEI:

@

1. Fedél 5. Ajtéfogantyu
2. Ajtotomité gydr 6. Pizzalapat
3. Pizzaké 7. Pizzavagd
4. Ajté alkatrészek 8. Sajt/pizza spatula
Pe © 0 © © 9 9
\ | | I ‘
= = [ GG I - -
= 0 I = R = T e ‘
- i —F—
@ ® @ i
1. Elémelegités jelzd 7. 1d6 vagy hémérséklet ndvelése
2. Visszaszamlalas ideje 8. 1d6 vagy hdmérséklet csokkentése
3. Id&beallitas 9. Funkcidvalasztd gomb
4. Hoémérséklet-bedllitas 10. El6bedllitott pizza-mentii
5. Hémérséklet-kijelzés felul 11. Kikapcsolégomb
6. HOmérséklet-kijelzés alul 12. Start/Idézit6 gomb
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3. RESZ: ATERMEK HASZNALATI UTMUTATOJA

ELSO HASZNALAT ELOTT

1.
2.

w

Ovatosan tavolitsa el az 8sszes csomagoldanyagot, és helyezze a késziiléket egy sik helyre.
Olvassa el és tavolitsa el az Osszes matricat a készilékrél, de a tipuscimke maradjon a
készlléken.

Torolje at a sUtdt, a belsé részt és a kdvet nedves ruhdval, majd hagyja megszaradni.

Tegye a pizzakdvet a sttébe, dllitsa be manuadlisan a felsé és alsé hédmérsékletet 450 °C-ra,
nyomja meg a start gombot, és mikddtesse az Ures sttét 15 percig, mig a gyartasi maradékok
elégnek.

Elsé haszndlatakor enyhe szagot és ldmpafeketeséget érezhet, és ne aggoddjon a gyartasi
maradék miatt. Ez teljesen normalis, és lassan eltlinik az étel nélkuli elsé melegités soran.
Helyezze a készlléket stabil vizszintes feltletre. Hatul és oldalt legaldbb 10 cm-t, feltl > 30 cm-t
hagyjon, és gondoskodjon arrdl, hogy a késziilék tavol legyen az éghetd anyagoktdl, példaul
fliggdnyoktdl és tapétdktol.

ATERMEK HASZNALATI UTASITASAI

1.

Csatlakoztassa a pizzakemencét, és gy6z&djon meg rdla, hogy a pizzaké a stutdében van.
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2. Ha a tdpegység be van kapcsolva, kattintson a ,(©), gombra a készenléti médba vald
belépéshez. Ha 10 percen beliil nem térténik semmilyen mavelet, a készulék kikapcsol.

3. Nyomja meg a kapcsolégombot, majd a @) gombot az 6t elébeéllitott pizza egyikének
kivéalasztdsdhoz, vagy éllitsa be manudlisan a hdmérséklet novelését és csokkentését.

4. Hémérséklet-bedllitds: nyomja meg eldszor a,,TEJl;P”, gombot, a hémérséklet a digitdlis kijelzén
villog, nyomja meg mdsodszor a gombot, a hémérséklet a digitalis kijelzén villog, nyomja meg
a,+" vagy,-" gombot a hdmérséklet bedllitdsdhoz 10 °C-os Iépésekben, a bedllitasi tartomany
80 °C-450°C.

5. |dézitési bedllitasok: Nyomja meg a0 gombot, a digitalis kijelz6 villog, amikor az idé villog,
nyomja meg a,+" vagy,=" gombot az idé bedllitdsdhoz, a bedllitdsi tartomany 1 - 30 perc.

6. Azel&allitott pizza kivalasztdsa utdn nyomja meg a, &+ asité elémelegités allapotban lesz.

T
2ot

T C )17 ¢
[ b |

Z
()

7. Az elémelegitési folyamat alatt a digitalis csé be van kapcsolva, és az elémelegités jelzéje
vilagit. Amikor a hémérséklet eléri az elébedllitott értéket, az elémelegités jelzdje kialszik, és
megszolal a pizza behelyezésére utalé hangjelzés.

8. Amikor a pizzasitét elémelegedett, készitse el és tegye a pizzatésztara a feltétet. Az
elémelegitésiidé a kivalasztott hémérséklettdl és a pizzasitd tényleges hémérsékletétdl figg,
de 2 és 30 perc kozott marad.

9. A bedllitott hdmérsékletet elérése utan a digitalis idékijelzé vilagit és hangjelzés hallhato, a
lapattal tegye a pizzat a sitébe, majd zérja be az ajtot.
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10. Nyomja meg Ujra a gombot, elindul a visszaszamlalo. Amikor az id6 letelt, egy harmas
hangjelzés jelzi a sUtés végét.

11. Amikor az id6zit6 lejar, egy hdrmas hangjelzés hallatszik. Nyissa ki az ajtét, csisztassa a lapatot
a pizza ala, vegye ki a sitébdl, és zarja be az ajtot.

Megjegyzés: A flités nem kapcsol ki, amikor az id6zité lejar.

12. Tobb pizza sttéséhez melegitse kb. 6t percig a pizzasitét, és a kovetkezd pizza sutése
elétt allitsa vissza az el¢bedllitott hémérsékletet. (Készitse el a kdvetkezd pizzét a pizzasitd
elémelegitése alatt).

13. Ne huzza ki a pizzasiitét a konnektorbol, miutan a pizza megsilt. Kapcsolja ki a (o) gomb
megnyomasaval. A hitéventildtor tovébbra is keringeti a leveg6t és hiti a késziléket, amikor
a készulék teljesen lehdilt, huzza ki a haldzati csatlakozdt a konnektorbdl.

14. A pizza szeletelésére és tanyérra helyezésére a pizzaszeletel® és pizzaspatula szolgal, ahogy az

/3%
s &Y

Oo O, (o)
Q

- &
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MENU PI1ZZA SUTESEHEZ
1. Altaldban a vastag kérg( tésztékat alacsonyabb hémérsékleten hosszabb ideig sutjik, mig a

vékony kérgU tésztdkat magasabb hémérsékleten kevesebb ideig sttjik.
2. Otelébeallitott pizza-menti lehetévé teszi, hogy gyorsan készitsen egy izletes pizzat (a felsé és

also flités eldbedllitott hémérsékletét és idejét az alabbi tablazat szemlélteti).

Meni Kezd6 felsd Kezd alsé Bedllithatd Elébedllitott Bedllithatd
fltési hém. fltési hdm. hém. ido idétartomany
tartomany
MANUAL 450 °C 450 °C 80 °C~450°C | 1 min. 30 sek. 1~30 min.
NEAPOLITAN 400 °C 400 °C 200 °C~450 °C 2 min. 1~10 min.
THIN CRUST 270°C 330°C 80 °C~450 °C 6 min. 1~10 min.
PAN PIZZA 220°C 340 °C 80 °C~450 °C 12 min. 1~30 min.
NEW YORK 240 °C 270°C 80 °C~450 °C 8 min. 1~20 min.
FROZEN 240 °C 200 °C 80 °C~450 °C 14 min. 1~20 min.
Megjegyzés: Azid6zité nem szabalyozza a kemence héfokat vagy teljesitményét. A javasolt idé
a tésztatdl, szosztdl és a feltéttdl figg, és tdjékoztatd jellegl. A kemencét nem szabad fellgyelet
nélkul hagyni, amig a pizza sl.
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4. RESZ: PIZZA - RECEPTEK

Napolyi pizzatészta (NEAPOLITAN)

Hozzavalok 3 pizzéhoz

Keverétal hasznélata esetén

Dagasztas kenyérsitében

Hozzéavalok:

- 300 ml szobahdmérsékletl
viz

- 500 g 00-3s (nagy
fehérjetartalmu) liszt

- 10gso6

- 3gaktiv poréleszté

- Atdlban keverje ¢ssze a
lisztet és a sot.

- Oldja fel az aktiv por-
élesztét a langyos vizben,
majd adja hozzé a
lisztkeverékhez.

- Keverje el az 6sszetevéket,
amig 6sszetdl a tészta.

- Dagassza a tésztat kb.

10 percig, amig sima és
rugalmas lesz.

- Formdzza a tésztat
golydva, és tegye egy
kiolajozott télba. Nedves
ruhdval vagy félidval
takarja le, és kelessze
szobahémérsékleten
8-10 dran &t, vagy amig a
dupldjéra kel.

- Ovatosan sodorjon ki 30
cm atmérdjU pizzatésztat.

- Tegye ré a tetszéleges
feltétet, és stisse, amig a
kéreg aranybarna lesz és a
sajt felholyagzik.

- Tegye a szobameleg vizet
és az aktiv porélesztéit
a kenyérsitégépbe, és
hagyja alini 5 percig.

- Tegye a lisztet és a sét a
tartalyba.

- Vélassza a,Dough (Tészta)”
programot és inditsa el a
gépet.

- Dagasztas utan vegye ki
a tésztat, gyurja gdomb
alakura és tegye egy
kiolajozott talba, nedves
ruhdval vagy félidval takarja
le, és kelessze szobahdén
8-10 ¢ran at, vagy amig a
dupldjéra kel.

- Ovatosan sodorjon ki 30
cm atmérdju pizzatésztat.

- Tegye ra a tetsz6leges
feltétet, és sUisse, amig a
kéreg aranybarna lesz és a
sajt felhdlyagzik.
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Vékony, ropogoés pizzatészta

Hozzévaldk 3 pizzahoz

Kever6tal hasznalata esetén

Dagasztas kenyérsitében

Hozzéavalok:

180 ml meleg viz
300 g félfogds liszt
6 g oliva olaj

9 g cukor

6956

3 g aktiv porélesztd

- Atdlban keverje 6ssze a
lisztet, cukrot és a sot.

- Oldja fel az élesztét
langyos vizben, és adja
a lisztkeverékhez az
olivaolajjal egydtt.

- Keverje el az ¢sszetevoket,
amig Osszetdl a tészta.

- Hintse meg liszttel a
felUletét és dagassza
simdra 5 perc alatt.

- Formézza a tésztat golydva,
és tegye egy kiolajozott
talba. Nedves ruhaval
vagy folidval takarja le és
pihentesse 30 percet.

- Ovatosan sodorjon ki 30
cm atmérdjl pizzatésztat.

- Tegye ré a tetszéleges
feltétet, és stisse, amig a
kéreg aranybarna lesz és a
sajt felholyagzik.

- Toltse be a meleg vizet a
kenyérsiitégép keverdjébe.

- Adja hozzd az oliva olajat.

- Adja hozza a lisztet.

- Aszaraz hozzavalokon
képezzen egy kis
mélyedést és tegye bele
a cukrot, sot és az aktiv
porélesztét.

- Vélassza a,Dough (Tészta)”
programot és inditsa el a
gépet.

- Dagasztas utan vegye ki a
tésztat és sodorjon ki egy
nagyon vékony, 30 cm
atmérdjU pizzatésztat.

- Tegye ré a tetszéleges
feltétet, és slisse, amig a
kéreg aranybarna lesz és a
sajt felhdlyagzik.
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Serpeny6s pizzatészta

Hozzévaldk 2 pizzahoz

Kever6tal hasznalata esetén

Dagasztas kenyérsitében

Hozzéavalok:

240 ml meleg viz
400 g félfogos liszt
30 g oliva olaj

8 g cukor

8956

4 g aktiv poréleszté

- Atdlban keverje 6ssze a
lisztet, cukrot és a sot.

- Oldja fel az aktiv
porélesztét langyos vizben,
és hagyja éllni 5 percig.

- Az élesztét és oliva olajat
adja a lisztkeverékhez.

- Keverje el az ¢sszetevoket,
amig Osszetdl a tészta.

- Dagassza a tésztat kb.

10 percig, amig sima és
rugalmas lesz.

- Formdzza a tésztat
golydva, és tegye egy
kiolajozott télba. Nedves
ruhdval vagy folidval
takarja le, és kelessze
szobah6émérsékleten
1-2 6rén &t, vagy amig a
dupléjéra kel.

- Melegitse el6 220 °C-ra a
sUtot. Huzza ki a tésztat és
tegye egy 30 cm atmérgjd
kiolajozott serpenydébe,
hogy kéreg alakuljon ki.

- Tegye ré a tetszéleges
feltétet, és stisse, amig a
kéreg aranybarna lesz és a
sajt felhdlyagzik.

- Toltse be a meleg vizet a
kenyérsiitégép keverdjébe.

- Adja hozzd az oliva olajat.

- Adja hozza a lisztet.

- Aszaraz hozzavalokon
képezzen egy kis
mélyedést és tegye bele
a cukrot, sot és az aktiv
porélesztét.

- Vélassza a,Dough (Tészta)”
programot és inditsa el a
gépet.

- Dagasztas utan vegye
ki a tésztat, dvatosan
egyenesitse ki és tegye egy
30 cm &tméréju kiolajozott
serpenydbe, hogy kéreg
alakuljon ki.

- Atésztat a formazas utan
a serpenydében fedje le, és
hagyja még 15-30 percig
pihenni.

- Tegye ré a tetszéleges
feltétet, és sUsse, amig a
kéreg aranybarna lesz és a
sajt felhdlyagzik.
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New York pizzatészta

Hozzévaldk 3 pizzahoz

Kever6tal hasznalata esetén

Dagasztas kenyérsitében

Hozzévalok:

- 360 ml szobahdmérséklet(
viz

- 480 g kenyérliszt

- 21 golivaolaj

- 12 gcukor

- 129536

- 6 g aktiv poréleszté

- Atdlban keverje 6ssze a
lisztet, cukrot és a sot.

- Oldja fel az aktiv
porélesztét langyos vizben,
és hagyja éllni 5 percig.

- Az élesztét és oliva olajat
adja a lisztkeverékhez.

- Keverje el az ¢sszetevoket,
amig Osszetdl a tészta.

- Dagassza a tésztat kb.

10 percig, amig sima és
rugalmas lesz.

- Formdzza a tésztat
golydva, és tegye egy
kiolajozott télba. Nedves
ruhdval vagy folidval
takarja le, és kelessze
szobah6émérsékleten
1-2 6rén &t, vagy amig a
dupléjéra kel.

- Huzza ki a tésztat egy
lisztezett fellleten és
sodorjon ki 30 cm atmérsju
pizzatésztat.

- Tegye ré a tetszéleges
feltétet, és stisse, amig a
kéreg aranybarna lesz és a
sajt felholyagzik.

- Toltse be a meleg vizet a
kenyérsiitégép keverdjébe.

- Adja hozzd az oliva olajat.

- Adja hozza a lisztet.

- Aszaraz hozzavalokon
képezzen egy kis
mélyedést és tegye bele
a cukrot, sot és az aktiv
porélesztét.

- Vélassza a,Dough (Tészta)”
programot és inditsa el a
gépet.

- Dagasztas utan vegye ki
a tésztat és sodorjon ki
egy kerek, 30 cm &tmérgjl
pizzatésztat.

- Tegye ré a tetszéleges
feltétet, és sUsse, amig a
kéreg aranybarna lesz és a
sajt felhdlyagzik.
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5.

RESZ: TISZTITAS ES KARBANTARTAS

| Megjegyzés: Tisztitds el6tt huzza ki a késziléket a haldzatbdl, és hagyja kihdlini.

1.

10.
1.

A sUt6 tisztitasa elsésorban a kdvek tisztitasardl szél, mivel a melegités a legjobb mddja a
tisztitasnak, gy ez alapvetéen egy praktikus folyamat.

Minden pizza utdn finoman soporje le a kérol a lisztet és szennyezédést egy hosszu drétkefével.
A fa fogantyuk kevésbé érzékenyek a hére és az olvadasra, mint a mlanyag fogantyuk. Ne
surolja a koveket kefével.

A teljes hitési ciklus utén a sitében, huzza ki a kdvet a sitébdl, és dvatosan torodlje le a hamut
vagy a rasult szennyezédéseket. Forditsa meg a kdvet, és porolja le, ha sziikséges.

Ne nedvesitse vagy aztassa a kdvet vizben, mert ez kdrositja a kdvet.

Ne nedvesitse meg a kdveket, és ne dztassa Oket vizbe, mert ez karositjia a koveket.
Mosogatogépben nem moshatok.

£z a k& nem moshatd mosogatégépben.

Szlkség esetén, miutan a sutd teljesen kihdlt, sopodrje ki egy kefével, vagy torolje le a stitd
belsejében 1évé port és szennyezddéseket.

Fontos, hogy a kdvekre tapadt ételmaradékok minél nagyobb részét tavolitsa el, hogy a
flstképzdédés korlatozddjon. Ha az étel Ugy ratapadt a kére, hogy a tészta mar nem tud jol
hozzéérni, forditsa meg a kovet, és hagyja lent a ratapadt ételt, majd tegye vissza a kovet a
siitébe, és resen melegitse a siitében 450 °C-on 30 percig. Igy a rétapadt étel leég a kérél. A
sttési ciklus befejezése utan hagyja, hogy a htitési ciklus megfeleld ideig fusson.

Tarolja a kovet a sitében két hasznalat kozott, és csak letdrlés vagy tisztitds utdn vegye ki.

A k& és a kemence szine idérél idére megvaltozhat, de a szinvaltozas nem befolydsolja a
teljesitményt.
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6. RESZ: HIBAELHARITAS

Probléma

Ennek oka

Megoldas

A nyers pizza a lapatra ragad.

Kevés liszt van az aljan.
Tul sokéig a lapédton van a
tészta.

Nagyon nehéz a pizza.

Lisztezze be a tésztat.
Lisztezze be, tegyen ra
kevesebb feltétet.

Ne hagyja a pizzat 1-2
percnél tovabb a lapaton,
mert ragadni kezd.

A kére helyezés utan gyors,
rovid mozdulattal hizza ki
lapétot.

Sok fust sttés kdzben.

Tul sok nyers liszt van a
pizzakdvon.

Csak annyi lisztet
hasznaljon a sttéshez,
hogy a tészta ne ragadjon.
Tordlje le a pizza aljarol a
felesleges lisztet.

Ne nyissa ki az ajtét stités
kozben.

Elfeketedett felllet.

Tul magas a felsé
hémérséklet.

Csokkentse a felsé hét.
Novelje az alsé hét.

Meghatarozatlan probléma.

Nem elég forrd a ké.

Helyezze a pizzat a sitébe,
Ggyelve arra, hogy az
elémelegités befejezédjon,
a visszaszamlalas felvilagit.
Novelje a sttésiidot.
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Egni kezd az étel.

Tulsutott étel.
Tegye a felesleges lisztet
vagy sult ételt a kére.

Ha az étel langra kap, ne
nyissa ki az ajtét, a ldng
magatol kialszik.

A tliz megelézése miatt
maradjon a pizzasitd
mellett, vegye ki az ételt, ha
elkészult, haszndlja a kovet,
ha kihdlt, kefével tisztitsa
meg.

G6z tavozik az ajtébol.

Ez normalis, és az ajtd
szelléztetése felszabaditja
a magas paratartalmdu étel
altal termelt gézt.

A munkapad tetején
nedvesség van, csak hagyja
megszaradni.

7.RESZ: MUSZAKI ADATOK ES

TERMEKPARAMETEREK

Névleges fesziltség/névleges frekvencia/
teljesitmény

220 - 240V, 50/60 Hz,1600 - 1850 W

A készilék méretei

488,5 X 440 x 284,5 mm

A sUtétér mérete

344 x 330 x 110 mm

A termék sulya

10,5 kg

A tdpkébel hossza

Mintegy 0,9 m

A pizzaké mérete

320 x 320 x 10 mm
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1. FUGGELEK
Az dramkor vazlatos dbrazolésa
NTC NTC
AC220-240V/50/60Hz
FUSE /157T L
- —
CN1 CN2 ]
FUSE/157T ;( — &
g B N
é) S
El 3 -
2 h R AVAVAVAY,
@ b i Heating Element
Y &
: x
’ TAVAVAVAV, S
g Heoting Element
DCFAN DCFAN DCFAN
i S o S i
FAN/DCI2V FAN/DC12V FAN/DCI2V
Koéd Kod jelentése Lehetséges ok
E1 NTC tUzemen kivil van A hém. érzékeld nincs csatlakoztatva
E2 Magas hémérséklet elleni védelem A hém. érzékel6 tulmelegedett
E3 Felsé hémérséklet-érzékeld hibdja A felsé hém. érzékelé csatlakoztatésa
zérlatos/ forditott
E4 Alséd hémérséklet-érzékeld hibdja Az alsé hém. érzékeld csatlakoztatésa
zarlatos/ forditott
E5 Kommunikaciés hiba Gyenge vonalkapcsolat

Ezt a terméket nem szabad a haztartasi hulladékkal artalmatlanitani. A terméket az
elektromos és elektronikus berendezésekre szakosodott ujrahasznosité helyen kell
feldolgozni. Banjon dvatosan a hulladékkal, segitsen megérizni a természetes forrasokat,
és ligyeljen a kornyezetbarat és egészséges artalmatlanitasra.
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A HASZNALT CSOMAGOLOANYAGOK SELEJTEZESERE VONATKOZO
UTASITASOK ES INFORMACIOK

A csomagoldanyagokat csak egy hivatalos hulladékértékesité telephelyen szabad selejtezni.

A HASZNALT ELEKTROMOS ES ELEKTRONIKUS KESZULEKEK
SELEJTEZESE

2

Az dthuzott konténer ikonja a késziléken vagy a csomagoldanyagon azt jelenti, hogy ezt
a készuléket nem szabad a haztartasbeli hulladékkal egyditt selejtezni. Az ilyen késziiléket
egy, az elektromos és elektronikus készilékek Ujrahasznositdsaval foglalkozd
gyUjtételepen kell leadni. Az EU egyes allamaiban, akdrcsak mas eurdpai orszdgokban
gyakran a termék viszonteladdja is dtveszi a késziléket egy Uj késziilék vasarlasa esetén.
A helyes selejtezéssel On is hozzajarulhat a régi készilékek megfelel feldolgozaséhoz és
Ujrahasznositdsahoz. A szakszerU selejtezés megelézi az esetleges negativ kihatdsokat az
emberi egészségre és a kornyezetre. Részletes informéaciokkal a helyi hivatal, vagy a
legkozelebbi hulladékhasznosito telephely szolgdlhat. A termék szabdlytalan selejtezése
a helyi torvények értelmében buntetendé lehet.

Vallalkozék az EU teriiletén
Az elektromos és elektronikus készilékek helyes selejtezésérdl a helyi viszonteladd vagy
forgalmazo tud téjékoztatést nydjtani.

Selejtezés a nem EU allamokban
Kérjuk, érdeklédjon a termék helyes selejtezésérdl a helyi hivatalokban vagy a termék
eladojanal.

c € Ezatermék megfelel a vonatkozd EU szabvanyok valamennyialapvetd kdvetelményének.

A gyartd fenntartja a kisérészoveg, kulalak és miszaki adatok elézetes figyelmeztetés nélkuli
valtoztatdsanak jogat.
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Vyrobce/Manufacturer:

Fast CR, a.s.

U Sanitasu 1621

Ri¢any 251 01, CZECH REPUBLIC

Distributor:

FAST PLUS, a.s.

Vl¢ie hrdlo 324/90

821 07 Bratislava, SLOVAKIA

Distributor:

FAST POLAND Sp. z 0. 0.
Kwietniowa 36
05-090 Wypedy, POLAND

Distributor:

FAST HUNGARY Kft. _—

H-2310 Szigetszentmiklds
Kéantor utca 10, HUNGARY

PHILCO

is a pending or registered trademark of Electrolux Home
Products, Inc. and used under a license from Electrolux
Home Products, Inc.






